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[ เ รื่ อ ง จ า ก ป ก ]
ซอฟียะห์  ยียูโซะ
ผู้สื่อข่าวพิเศษ “รูสมิแล”

“เกลือ” เป็น​ปัจจัย​หนึ่ง​ที่​มี​บทบาท​สำคัญ​สำหรับ​ชีวิต​

มนุษย์​อย่าง​ไม่​เสื่อม​คลาย​ตั้งแต่​อดีต​จวบ​จนถึง​ปัจจุบัน 

มนุษย์​จำเป็น​ต้อง​ใช้​เกลือ​ทั้ง​ด้าน​การ​บริโภค​และ​อุปโภค 

ไม่​ว่า​ด้าน​การ​ปรุง​อาหาร การ​ถนอม​อาหาร ใช้​เป็น​ยา​

รักษา​โรค หรือ​แม้​กระทั่ง เป็น​ที่มา​ของ​สุภาษิต​สำนวน​

ที่​สามารถ​ส่อง​สะท้อน​ให้​เห็น​โลก​ทัศน์​และ​ชีว​ทัศน์​ของ​

มนุษย์​ใน​ยุค​สมัย​ใดๆ ได้ จึง​อาจ​กล่าว​ได้​ว่า​ชีวิต​มนุษย์​

ขาด​เกลือ​ไม่​ได้

“ฆาแฆ​ตา​นิง​มา​นิฮฺ”“ฆาแฆ​ตา​นิง​มา​นิฮฺ”
เกลือหวานแห่งปัตตานี
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นา​เกลือ​ปัตตานี

ตั้งแต่​อดีต​จนถึง​ปัจจุบัน เกษตรกร​ปัตตานี​

ที่​ประกอบ​อาชีพ​ทำ​นา​เกลือ​เป็น​ชาว​มุสลิม​ทั้ง​สิ้น  

เนื่องจาก​ชาว​มลายู​มุสลิม​เป็น​ชาว​พื้น​เมือง​ดั้งเดิม​

กลุ่มหนึ่งของ​ปัตตานี​และ​นิยม​ตั้ง​ถิ่นฐาน​บริเวณ​ใกล้​

ทะเล​ ทั้งนี้​เพื่อ​สะดวก​ใน​การ​หา​อาหาร​และ​ปัจจัย​

ยังชีพ เมื่อ​ภูมิปัญญา​การ​ทำ​นา​เกลือ​ได้​ถือ​กำเนิด​และ​

พัฒนา​ข้ึน​จึง​ได้​รับ​การ​สืบทอด​สาน​ต่อ​กัน​มา​จาก​รุ่น​ 

สู่​รุ่น​จนถึง​วัน​นี้

พื้นที่​นา​เกลือ​ของ​ปัตตานี​ที่​ยัง​หลง​เหลือ​ใน​

ปัจจุบัน อยู่​ใน​เขต​ตำบล​บา​นา​กับ​ตำบล​ตันหยง​ลุโละ 

ใน​อดีต​นั้น “การ​ผลิต​เกลือ” มี​ความ​สำคัญ​ทาง​

ด้าน​สังคม​และ​เศรษฐกิจ สำหรับ​รัฐ​โบราณ เกลือ​

เป็น​ทรัพยากร​ของ​รัฐ​ที่​จะ​สร้าง​อำนาจ หรือ​พลัง​ 

ตอ่​รอง​ให​้แก​่รฐั​นัน้ๆ ได ้จาก​บนัทกึ​ทาง​ประวตัศิาสตร​์

หลาย​หน้า​พบ​ว่า หลาย​ครั้ง​ได้​เกิด​การ​ต่อสู้​แย่ง​ชิง​

แหล่ง​ผลิต​เกลือ​กัน​ระหว่าง​มนุษย์  ดัง​เช่น​ใน​สมัย​ที่​

อังกฤษ​เข้า​ยึด​ครอง​อินเดีย​ก็ได้​ยึด​สัมปทาน​การ​ทำ​

นา​เกลือ​เป็น​ของ​ตนเอง​แต่​เพียง​ฝ่าย​เดียว ส่ง​ผล​ให้​

ประชาชน​ชาว​อินเดีย​ภาย​ใต้​การนำ​ของ  มหาตมะ  

คาน​ที ได้​ลุก​ขึ้น​ต่อสู้​เพื่อ​เรียก​ร้อง​สิทธิ​ประโยชน์​ของ​

ตน​กลับ​คืน

จาก​สำนวน​สุภาษิต​ไทย​อัน​เป็น​มรดก​ทาง​

วัฒนธรรม​ที่​มี​การ​ตกทอด​กัน​มา​แต่​โบราณ เรา​ก็​จะ​

พบเห็น​ร่อง​รอย​ของ​เกลือ​ปรากฏ​อยู่​เช่น​กัน อาทิ   

“จง​รักษา​ความ​ดี ดุจ​เกลือ​รักษา​ความ​เค็ม”  “พิมเสน​

แลก​เกลือ” “ใกล้​เกลือ​กิน​ด่าง” “เอา​เกลือ​จิ้ม​เกลือ” 

เปน็ตน้ เมือ่​พจิารณา​ถงึ​แกน่​ความ​หมาย​ของ​สำนวน​

สุภาษิต​เหล่า​นี้​ก็​จะ​พบ​ว่า ล้วน​แล้ว​แต่​กล่าว​ถึง​ความ​

สำคัญ​และ​คุณค่า​ของ​เกลือ​ทั้ง​สิ้น

ผู้​รู้​ชี้​ว่า​เกลือ​จะ​ทำ​หน้าที่​บ่ง​บอก​ถึง​สภาพ​ของ​

ดิน​ได้​ด้วย กล่าว​คือ​หาก​พื้นที่​ใด​มี​นา​เกลือ แสดง​ว่า​

ดิน​ใน​พื้นที่​แถบ​นั้น​ต้อง​มี​ลักษณะ​เป็น​ดิน​เหนียว​และ​

อยู่​ใกล้​ทะเล สำหรับ​ภาค​ใต้​ของ​ประเทศไทย​แล้ว​

พื้นที่​ดิน​เหนียว​บริเวณ​ใกล้​ทะเล​มี​อยู่​เพียง​แห่ง​เดียว​

เท่านั้น นั่น​คือ จังหวัด​ปัตตานี ด้วย​เหตุ​นี้ ปัตตานี​จึง​

เป็น​แหล่ง​เกลือ​สำคัญ​ของ​ภาค​ใต้​มา​ตั้งแต่​โบราณ 

นาย​แว​ยุ​โซะ  ดือ​รา​ซอ

เกษตรกร​นา​เกลือ​ วัย 52 ปี

ทำ​นา​เกลือ​มา​นาน​แค่​ไหน​แล้ว

ตั้งแต่​จำ​ความ​ได้  โต​มา​นึก​ได้​ก็​วิ่ง​เล่น​และ​ช่วย​พ่อ​แม่​อยู่​ใน​นา​เกลือ​แล้ว

การ​ทำ​นา​เกลือ​สมัย​ที่​เป็น​เด็ก​ต่าง​จาก​ปัจจุบัน​อย่างไร​บ้าง

หลักๆ ก็​คือ​เรื่อง​น้ำ  แต่​ก่อน​เรา​สูบ​น้ำ​จา​กอาโลร์​ข้าง​หน้า​นี่ แต่​เมื่อ​ตอน​นี้​มัน​

เน่า​เสีย​จาก​การ​ปล่อย​น้ำ​เสีย​ที่​ล้าง​ปลาหมึก​ของ​โรงงาน​ที่​อยู่​ใน​หมู่บ้าน​​

แหลม​นก  เรา​ก​็เลย​ตอ้ง​สบู​โดยตรง​จาก​ทะเล นี​่ก​็เหน็​วา่​จะ​ทำ​โรงงาน​ปลาหมกึ​

ทาง​ฝั่ง​ใกล้​ทะเล​อีก พวก​เรา​ทุก​คน​ร่วม​กัน​คัดค้าน​เต็ม​ที่ ไม่​อย่าง​นั้น​แหล่ง​น้ำ​

ที่​กำลัง​ใช้​อยู่​ก็​ต้อง​เน่า​อีก

ปีที่ 31 ฉบับที่ 2 พฤษภาคม - สิงหาคม 2553 
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ซึ่ง​มี​อาณาเขต​ที่​ติดต่อ​กัน และ​เป็น​แหล่ง​ผลิต​เกลือ​

ปัตตานี​มา​ช้า​นาน

ใน​ช่วง​พุทธ​ศตวรรษ​ที่ 21 - 23 นั้น เกลือ​นับ​

เป็น​สินค้า​ส่ง​ออก​ที่​สำคัญ​ของ​อาณาจักร​ปัตตานี   

ดัง​ที่​ครอง​ชัย หัต​ถา ระบุ​ว่า “...การ​ค้า​ที่​ปัตตานี​ใน​

ระยะ​นัน้​เฟือ่ง​ฟ​ูมาก...  สนิคา้​จาก​ปตัตาน​ีที​่มชีือ่​เสยีง​

เปน็​ที​่ตอ้งการ​ของ​ชาว​ตา่ง​ประเทศ  ไดแ้ก ่ ขา้ว  ดบีกุ  

งาช้าง กำยาน ไม้​หอม  ครั่ง  ไม้​ฝาง  หนัง​กวาง  ขิง 

น้ำตาล เกลือ พริก​ไทย และ​สมุนไพร​ต่างๆ” (ครอง​ชัย  

หัต​ถา: 200)

กระทั่ ง ​ใน ​สมัย ​รั ชกาล​พระบาท​สมเด็ จ​ 

พระ​จุลจอมเกล้า​เจ้า​อยู่​หัว รัชกาล​ที่ 5 เกลือ​ก็​ยัง​

คง​เป็น​ทรัพยากร​ที่​สำคัญ​ของ​ปัตตานี ดัง​ที่​สม​เด็จฯ​

กรม​พระยา​ดำรง​ราชา​นุ​ภาพ​ทรง​บันทึก​ไว้​ว่า “...ใน​

เมือง​ตานี​มี​นา​เกลือ​แห่ง​เดียว​ตลอด​แหลม​มะ​ลา​ยู 

สินค้า​เกลือ​เมือง​ตานี​ขาย​ได้​อย่าง​แพง​ถึง​เกวียน​ละ 

16 เหรียญ ขาย​ตลอด​ออก​ไป​จน​สิงคโปร์​และ​เกาะ​

หมาก” 

“เกลือ​ปัตตานี” ถูก​กล่าว​ขาน​ว่า​มี​รสชาติ​ดี รู้จัก​

กัน​ใน​นาม​ว่า “ฆาแฆ​ตา​นิง​มา​นิฮฺ” มี​ความ​หมาย​ว่า 

“เกลือ​ปัตตานี​หวาน”

ขั้น​ตอน​การ​ทำ​นา​เกลือ

เริ่ม​แรก​ชาวนา​เกลือ​จะ​ร่วม​กัน​ขุด​ลอก​อาโลร์ 

หรือ​คลอง​ส่ง​น้ำ​เพื่อ​ใช้​เป็น​ทาง​ให้​น้ำ​เค็ม​ซึ่ง​เป็น​

วัตถุดิบ​สำคัญ​ไหล​จาก​ทะเล​สู่​แปลง​นา​เกลือ

ฤด​ูนา​เกลอื​จะ​เริม่​ตน้​ใน​ปลาย​เดอืน​ธนัวาคม​ ซึง่​

เป็น​ช่วง​ใกล้​สิ้น​ฤดู​ฝน ชาวนา​เกลือ​จะ​เตรียม​พื้นที่ 

โดย​การ​ทำความ​สะอาด​พื้น​นา​และ​ปรับ​คันนา​ที่​ถูก​

ฝน​ชะ​เสีย​ใหม่  ยก​ให้​ดิน​มี​ความ​สูง​และ​มี​ความ​กว้าง​

ประมาณ 0.5 เมตร (1 ศอก)  เพื่อ​ขัง​น้ำ​เค็ม​ไว้

จาก​นัน้​จงึ​ใช​้ฆอืฆะ (อปุกรณ​์สำหรบั​ใช​้คราด​ดิน) 

ไถ​คราด​ดิน​จน​ท่ัว​หลัง​จาก​ปล่อย​น้ำ​เข้า​แปลง​พอ 

​ให้ดิน​ชุ่ม เพ่ือ​ให้​ดิน​ใน​นา​มี​ความ​ละเอียด และ​เม่ือ​ใช้​ 

กี​ลิง (อุปกรณ์​สำหรับ​บด​ดิน สมัย​ก่อน​ทำ​ด้วย​ลำต้น​

มะพร้าว​หรือ​ไม้​ท่อน​ใหญ​่กลึง​จน​กลม แต​่ปัจจุบัน​ทำ​

จาก​ปูนซีเมนต์) กล้ิง​บด จะ​ทำให้​พ้ืน​ดิน​มี​ความ​แข็ง​ 

และ​แน่น

การ​ใช้​อุปกรณ์​เปลี่ยนแปลง​ไป​อย่างไร​บ้าง

เรื่อง​วัสดุ​อุปกรณ์​ใน​การ​ทำ​นา​เกลือ​นั้น​ก็​ไม่​ได้​​

แตก​ต่าง​จาก​อดีต​เลย จะ​มี​ก็​แต่​เรื่อง​การ​สูบ​น้ำ​​

นี​่แหละ ตอน​ผม​เปน็​เดก็​เลก็ๆ ก​็จะ​เหน็​เขา​ใช​้บา​โก​

ตัก​น้ำ​เข้า​แปลงนา แค่​ทัน​เห็น​นะ แต่​ไม่ทัน​ได้​ลอง​

ทำ เพราะ​ตอน​นั้น​ยัง​ไม่มี​แรง จาก​นั้น​ก็​เริ่ม​เปลี่ยน​

มา​ใช้​กังหัน  ช่วง 7 - 8 ปี​แรก​ กังหัน​จะ​มี​สอง​ใบ 

แต่​ต่อ​มา​เปลี่ยน​ใช้​กังหัน​ที่​มี​สี่​ใบ เพราะ​ว่า​มัน​จะ​

หมุน​ได้​ราบ​เรียบ​และ​สม่ำเสมอ​กว่า​กังหัน​ที่​มี​สอง​

ใบ เวลา​หมุน​มัน​จะ​ติดๆ ขัดๆ และ​ส่ง​ผล​ให้​ต้น​เสา​

เอน​เหมอืน​จะ​ลม้​ไป​ดว้ย ผม​นี​่แหละ​ที​่เปน็​คน​คดิ​ทำ​

ใช้​กังหัน​สี่​ใบ​เป็น​คน​แรก แล้ว​คน​อื่น​ก็​เลิก​ใช้​กังหัน​

สอง​ใบ​หัน​มา​ใช้​กังหัน​สี่​ใบ​กัน​หมด

แต่​สุดท้าย​ก็​ต้อง​ใช้​เครื่อง​สูบ​น้ำ

ประมาณ 7 - 8 ปี​หลัง​จาก​นั้น ก็​เริ่ม​ใช้​เครื่องยนต์​

สูบ​น้ำ​กัน เพราะ​ถ้า​ใช้​กังหัน มัน​ต้อง​รอ​ลม​เท่านั้น 

มนั​ไม​่สะดวก บางท​ีนำ้​กำลงั​ขึน้​สงู แต่​เมือ่​ลม​ไมม่​ีก​็

วดิ​นำ้​เขา้​นา​ไม​่ได ้อปุกรณ​์อกี​อยา่ง​ที​่เปลีย่น​ไป​บา้ง​

เล็ก​น้อย ก็​คือ กี​ลิง 

(ที​่ใช​้กลิง้​บด​ดนิ) แต​่

ก่อน​ทำ​ด้วย​ลำต้น​

ม ะ พ ร้ า ว ​ห รื อ​

ต้นตาล แต่​ตอน​นี้​

เรา​ใช้​ปูน​ซิ​เมน​ต์​อัด​

ลง​ไป​ใน​ท่อ​พี ​วี ​ซี ​

แทน



08

เหตุผล​ที่​ต้อง​บด​ให้​ดิน​มี​ความ​แน่น เพราะ​

ความ​แข็ง​และ​แน่น​ของ​ดิน​นั้น​จะ​ส่ง​ผลอ​ย่าง​สำคัญ​

ต่อ​คุณภาพ​ของ​เกลือ กล่าว​คือ ยิ่ง​ดิน​แน่น​แข็ง​มาก​

เท่าใด​ก็​จะ​ทำให้​เกลือ​ขาว​สะอาด​มาก​เท่านั้น  เพราะ​

จะ​ไม่มี​ตะกอน​หรือ​เศษ​ดิน​เข้า​มา​ปะปน ชาวนา​เกลือ 

บอก​ว่า​ยิ่ง​เกลือ​มี​ความ​ขาว​มาก​ก็​ยิ่ง​ขาย​ได้​ราคา​ดี 

 เมื่อ​บด​ดิน​จน​แน่น​แล้ว  ชาวนา​เกลือ​จะ​ชัก​น้ำ​

เข้า​ใน​แปลงนา แล้ว​ขัง​ทิ้ง​ไว้​จน​น้ำ​แห้ง เมื่อ​น้ำ​แห้ง​ก็​

จะ​บด​พืน้​นา​ซำ้​เพือ่​สะสม​ความ​เคม็​ให​้พืน้​ดนิ ขัน้​ตอน​

นี​้จะ​ทำ​ซำ้ๆ​ ไป​เรือ่ยๆ ถา้​เปน็​ชว่ง​ที​่แดด​รอ้น​จดั​จะ​ใช​้

เวลา​ประมาณ 15 วัน

ใน​การ​ชกั​นำ้​เขา้​แปลง​นี ้เมือ่​ยอ้น​กลบั​ไป​กวา่ 50 

ปี​ที่​ผ่าน​มา ชาวนา​เกลือ​จะ​ใช้​กระบุง​ตัก​น้ำ​ที่​เรียก​ว่า 

บา​โก เปน็​อปุกรณ​์ตกั​นำ้​เขา้​แปลงนา จน​เมือ่​ประมาณ 

40 ป​ีที​่ผา่น​มา​เปลีย่น​มา​เปน็​กงัหนั​วดิ​นำ้​ทำให​้ทุน่​แรง​

ได​้มาก​ขึน้ กระทัง่​ปจัจบุนั เทคโนโลย​ีราคา​ถกู​มาก​ขึน้ 

ชาวนา​เกลือ​ได้​เปลี่ยน​มา​ใช้​เครื่อง​สูบ​น้ำ เพราะ​

ประหยัด​แรง​และ​เวลา​ได้​มาก 

นาย​สะแม  เจะ​เต๊ะ  เกษตรกร​นา​เกลือ​คน​หนึ่ง​

ที่​อยู่​ใน​ยุค​สอง​ปี​หลัง​ของ​การ​ใช้​บา​โก  ได้​อธิบาย​ 

ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ว่า ตัว​บา​โก​สาน​ด้วย​ไม้ไผ่ ด้าม​​

ยาว​ประมาณ 10 ศอก  จะ​ใช้​ทอ่น​ไม้​ขนาด 1 ศอก มา​

วาง​พาด​ตรง​ที่​จะ​ใช้​จับ แล้ว​ผูก​เชือก​จน​แน่น เพื่อ​ใช้​

เป็น​คัน​จับ จับ​ได้​สอง​มือ​เลย ทำให้​ทำงาน​ถนัด​ขึ้น 

และ​จะ​ผูก​เชือก​ระหว่าง​คัน​จับ​กับ​โครง​ด้าน​ใน​หลังคา​

ของ​เพิง​กระท่อม เพื่อ​ตรึง​ไว้ ส่วน​ท่อน​ไม้​ขนาด​

เดยีวกนั​อกี​สอง​ทอ่น จะ​ไป​ผกู​วาง​ไว​้ใน​สว่น​ของ​ตวั​บา​

โก ท่อน​หนึ่ง​วาง​พาด​ตรง​กลาง​ของ​ตัว​บา​โก อีก​ท่อน​

หนึ่ง​วาง​พาด​บน​ลำ​ไม้ไผ่​ใน​ระ​ยะ​ใกล้ๆ ​กับ​ตัว​บา​โก 

ทำ​เช่น​เดียวกัน​กับ​ทำ​คัน​จับ แล้ว​จะ​มี​การ​ผูก​เชือก​

ข้าง​ใด​ข้าง​หนึ่ง​ของ​ไม้​ท่อน​นี้​กับ​อีก​ท่อน​หนึ่ง​ที่​วาง​

พาด​ผกู​ตรง​กลาง​ของ​ตวั​บา​โก เพือ่​เปน็​ตวั​ชว่ย​ดงึ ไม​่

ให้​บา​โก​หลุด​ออก​จาก​ด้าม​เวลา​ทำงาน 

“บา​โก​จะ​ตกั​นำ้​ได​้ครัง้​ละ​ประมาณ 10 ลติร ตอน​

ที่​ทำ​ผม​ต้อง​ตัก​น้ำ​วัน​หนึ่ง 4,000 ครั้ง เหนื่อย​นะ 

เหนื่อย​มาก​เลย ใช้​บา​โก​ประมาณ 2 ปี เขา​ก็​เปลี่ยน​

นาง​รอ​มล๊ะ  สะ แลแม

อายุ 62 ปี

ผู้​ที่​คลุกคลี​กับ​นา​เกลือ​ตั้งแต่​เด็ก มี​ปู่ ย่า และ​พ่อ เป็น​เกษตรกร​นา​เกลือ

การ​ระบาย​น้ำ​เข้า​นา​เกลือ สมัย​ก่อน​เขา​ทำ​กัน​อย่างไร?

ชาวนา​เกลือ​จะ​นำ​บา​โก​มา​ประกอบ​ติด​กับ​ลำต้น​ไม้ไผ่​ซึ่ง​มี​ความ​ยาว​ประมาณ​

หนึง่​ลำตน้  วาง​บน​ตอ​ไม​้ที​่ม​ีลกัษณะ​เปน็​งา่ม ปลกู​ไว​้ประมาณ​สาม​ตน้​เพือ่​รองรบั​

ลำ​ไมไ้ผ​่ที​่ใช​้เปน็​ดา้ม​ของ​บา​โก ดา้ม​ไมไ้ผ​่ที​่ผกู​บา​โก​ไว้ เขา​จะ​ดดั​ให​้ม​ีลกัษณะ​โคง้​

หนอ่ยๆ เพือ่​สะดวก​ใน​การ​ตวดั​ตกั​นำ้ เครือ่ง​มอื​นี​้จะ​วาง​ขนาน​กนั​ระ​หวา่​งอาโลร​์

กับ​รางน้ำ​เค็ม​ที่​ลำเลียง​น้ำ​เข้า​นา​ส่วน​ของ​ปลาย​ด้าม​ที่​ใช้​จับ​จะ​อยู่​ใน​ที่​ร่ม​​

ของ​กระท่อม เพื่อ​ที่​เวลา​ทำงาน​จะ​ได้​ไม่​ต้อง​ตาก​แดด  และ​ตรง​จุด​ที่​ยืน​จับ​ด้าม​

ไม้ไผ่​นั้น​เขา​จะ​ขุด​หลุม​ไว้ จังหวะ​ที่​จะ​ยก​บา​โก​ที่​บรรจุ​น้ำ​จา​กอาโลร์​ข้าม​ไป​เท​​

ใน​รางนำ้ เขา​ก​็จะ​ลง​ไป​ใน​หลมุ​เพือ่​จะ​ได​้ทุน่​แรง​ยก หลมุ​นัน้​จะ​ม​ีความ​ลกึ​ประมาณ 
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มา​ใช้​กังหัน​แทน” นาย​สะแม กล่าว

ชาวนา​เกลือ​จะ​ชัก​น้ำ​เข้า​แปลง​ที่​อยู่​ด้าน​หลัง 

หรอื​ดา้น​ใน​สดุ​กอ่น​และ​ขงั​นำ้​ไว​้สกั​พกั แลว้​คอ่ยๆ ชกั​

น้ำ​เข้า​แปลง​ถัด​ออก​มา​เรื่อยๆ ซึ่ง​ใน​แต่ละ​แปลง​นั้น​

ชาวนา​เกลือ​จะ​เปิด​คันนา​เป็น​ช่อง​เล็กๆ ให้​สามารถ​

ไหล​ต่อ​กัน​ได้   การ​ไหล​ต่อ​กัน​เรื่อยๆ ของ​น้ำ​นี้​ก็​เพื่อ​

ให้​มี​ความ​เค็ม​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​นั่นเอง

เมื่อ​พื้น​ดิน​บริเวณ​ที่​ใช้​ผลิต​เกลือ​ได้​สะสม 

​ความ​เค็ม​อย่าง​อิ่ม​ตัว​แล้ว สามารถ​สังเกต​ได้​จาก​

ความ​แวววาว​ของ​พื้น​นา​เกลือ​เมื่อ​ต้อง​กับ​แสงแดด 

จาก​นัน้​จงึ​เตมิ​นำ้​ทะเล​เขา้​แปลง​นาค​รัง้​สดุทา้ย  ทิง้​ไว​้

ประมาณ 5-6 วนั​นำ้​นัน้​ก​็จะ​ตกผลกึ​เปน็​เกลอื ปรมิาณ​

ของ​การ​ปล่อย​น้ำ​ใน​การ​เข้า​แปลง​นาค​รั้ง​นี้ หาก​มี​ 

น้ำ​มาก​ก็​จะ​ได้​เกลือ​มาก ใช้​เวลา​ใน​การ​ตกผลึก​นาน​

กวา่ แต​่เกลอื​จะ​ม​ีรส​ขม​กวา่​เมือ่​เทยีบ​กบั​การ​ปลอ่ย​นำ้​

เข้า​แปลง​น้อย ซึ่ง​กรณี​หลัง​นั้น​แม้​จะ​ได้​เกลือ​ปริมาณ​

น้อย​แต่​เกลือ​จะ​มี​รสชาติ​ที่​ดี​กว่า  

เมื่อ​เกลือ​ตกผลึก ชาวนา​เกลือ​ก็​จะ​ใช้ งี​แจ 

(อุปกรณ์​ที่​ใช้​สับ​เกลือ)  สับ​เกลือ​ให้​แตก แล้ว​ใช้ งีกิฮฺ 

(อุปกรณ์​สำหรับ​คราด​เกลือ) กวาด​เกลือ​เป็น​กองๆ 

เก็บ​ไว้​ริม​นา จาก​นั้น​จึง​ขน​เกลือ​โดย​ใช้​กระบุง​หาบ​

เกลือ (บา​แดแต​เปาะ) ขึ้น​ไป​วาง​ไว้​บน​ลาน​เก็บ  

(ชาว​บ้าน​เรียก​ลาน​เก็บ​เกลือ​ว่า ปัง) ซึ่ง​เป็น​พื้น​ดิน​ที่​

ยก​สูง​ที่สุด​ใน​นา​เกลือ

ชาวนา​เกลือ​จะ​ถม​เกลือ​บน​ลาน จาก​นั้น​ก็​คลุม​

กอง​เกลือ​ด้วย​ตับ​จาก ทาง​มะพร้าว หรือ​ผืน​ผ้าใบ 

รอ​ขาย​ต่อ​ไป     

การ​ขาย​เกลือ    

เมื่อ​ได้​เกลือ​แล้ว ชาวนา​เกลือ​จะ​รอ​พ่อค้า​

คนกลาง​ที​่นยิม​มา​รบั​ซือ้​ถงึที​่นา ใน​การ​ขาย​ชาวนา​จะ​

ตวง​ขาย​เป็น​กันตัง (1 กันตัง = 4 ลิตร) ชาว​บ้าน​ 

บอก​ว่า พื้นที่​นา​เกลือ​ที่​อยู่​ใกล้​ถนน​จะ​ยิ่ง​ขาย​ได้​เร็ว 

เพราะ​สะดวก​ใน​การ​ขนส่ง​นั่นเอง

1 ศอก เหนือ​หลุม​จะ​วาง​ขอน​ไม้​หรือ​ปลูก​ลำต้น​

มะ​พร้าว​เต้ียๆ จะ​สูง​จะ​เต้ีย​แล้ว​แต่​ถนัด​อ่ะ​นะ เพ่ือ​ท่ี​ว่า​

หลัง​จาก​เท​น้ำลง​ไป​ใน​ราง​แล้ว จังหวะ​ที่​จะ​ตวัด​​

บา​โก​ไป​ตกั​นำ้​ใน​อาโลร​์ตอ่ เขา​ก​็จะ​ยนื​บน​ไม้ เพือ่​ที​่

บา​โก​จะ​ได้​ตกลง​ไป​ได้​ลึก ยิ่ง​ลึก​ก็​จะ​ยิ่ง​ตัก​น้ำ​ได้​

เยอะ แต่​ถ้า​ใน​ช่วง​น้ำ​มาก ไม่​ต้อง​ยืน​บน​ไม้ ยืน​บน​

ดิน​ก็ได้  ตอน​เด็กๆ​ดู​ย่า​ทำ เพลิน​ดี​นะ พูด​กับ​ย่า​ว่า 

ย่า​แข็ง​แรง​จัง ย่า​บอก​ว่า ไม่​หรอก​เพราะ​ย่า​ทำ​จน​

ชิน​แล้ว​ต่าง​หาก ใน​ยุค​ที่​ใช้​บา​โก​เนี่ย  ชาวนา​เกลือ​

ต้อง​ใช้​แรง​หนัก​มาก การ​ตัก​น้ำ​เข้า​นา​ต้อง​ใช้​เวลา​

นาน​มาก บางที​ตลอด​ทั้ง​วัน​ต้อง​ตัก​น้ำ​เพียง​​

อย่าง​เดียว จำ​ได้​ว่า​สมัย​ที่​พ่อ​ทำ บาง​ครั้ง​ต้อง​ไป​

นอน​ค้าง​ที่​บาโลฮฺ (โรง​เก็บ​เกลือ) เพราะ​ต้อง​ตัก​น้ำ​

ใน​ตอน​กลาง​คืน

การ​ขาย​เกลือ ต้อง​ทำ​กัน​อย่างไร

ตอน​เปน็​เดก็​สาวๆ จำ​ได​้วา่ ใน​ชว่ง​การ​ซือ้​ขาย​เกลอื 

เมื่อ​ถึง​คราว​ที่​ต้อง​ขน​เกลือ​ขึ้น​ไป​ข้าง​ถนน  เจ้าของ​

นา​เกลือ หรือ​บางที​ก็​ผู้รับ​ซื้อ​เกลือ​จะ​ไป​แจ้ง​นัด​ให้​

คน​ที่​อยู่​ใน​หมู่บ้าน​ละแวก​ใกล้​เคียง​กับ​พื้นที่​ที่​จะ​มี​

การ​ขน​เกลอื สว่น​ใหญ​่ชาว​บา้น​ที​่รบัจา้ง​ขน​เกลอื​จะ​

อาศัย​อยู่​ใน​กู​แบ​อี​เต๊ะ กำ​ปง​ตา​รง บา​นา เมื่อ​ถึง​วัน​

เวลา​ที่​นัด ชาว​บ้าน​ทั้ง​ชาย​หญิง​ก็​จะ​เดิน​แห่​ไป​​

ขน​เกลือ​กัน​เป็น​หมู่​คณะ ค่า​จ้าง​น้ัน​ข้ึน​กับ​การ​ตกลง​กัน 

โดย​ใช้​ระยะ​ทาง​ใกล้​ไกล​เป็น​เกณฑ์ ใกล้​ก็​ถูก​หน่อย 

ถา้​ไกล​ก​็แพง​หนอ่ย แต​่โดย​เฉลีย่​แลว้​รอบ​หนึง่​ตก​ที​่

กันตัง​ละ​หน่ึง​บาท โดย​ปกติ​คน​หน่ึงๆ มัก​ขน​ได้​รอบ​ละ 

5 กันตัง ภาค​เช้า​ห้า​รอบ ภาค​บ่าย​ห้า​รอบ วัน​ละ ​

50 บาท เป็น​ราย​ได้ที่​ค่อน​ข้าง​งาม​มาก ใน​สมัย​นั้น​

ราคา​เกลือ​ตก​อยู่​ประมาณ​กันตัง​ละ 2 บาท​เองนะ
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เจะ​อา​มะ  เจะ​รอ​ชิ  

อายุ 70 ปี ทำ​นา​เกลือ​มา​แล้ว​ประมาณ 50 ปี

เอา​เกลือ​ไป​ขาย​ที่ไหน 

ไม่​ได้​เอา​ไป​ขาย​เอง​หรอก  มี​เถ้าแก่​มา​รับ​ซื้อ​ที่​นี่ 

เถ้าแก่​มา​รับ​ซื้อ​อย่าง​นี้​มา​นาน​แค่​ไหน​แล้ว

ตัง้แต​่เริม่​ทำ​มา​นัน่​แหละ  ซึง่​จะ​ม​ีทัง้​โตะ๊​ฟา​เอฮ ฺ(คน​ขาย​เกลอื​ราย​ยอ่ย)

และ​เถา้แก ่(คน​ขาย​เกลอื​ราย​ใหญ)่ มา​รบั​ซือ้​ที​่ปงั (ลาน​เกบ็​เกลอื) โตะ๊​

ฟา​เอฮฺ​จะ​นำ​ไป​ขาย​ต่อ​ที่​ตลาด​นัด​ต่างๆ หรือ​บางที​ก็​นำ​ไป​เร่​ขาย​ตาม​

พื้นที่​ชนบท​แถบ​ภูเขา ทั้ง​ใน​จังหวัด​และ​ต่าง​จังหวัด เช่น ใน​ตลาด​นัด​

จะ​บัง​ติ​กอ รวม​ถึง​ตลาด​นัด​ใน​จังหวัด​ยะลา​และ​นราธิวาส  

สมัย​ก่อน​ซื้อ​ขาย​กัน​แบบ​นี้​หรือ​เปล่า

แต่​ก่อน​มี​เถ้าแก่​จาก​ตรัง​กา​นูน​ำ​เรือ​สำเภา​มา​รับ​ซื้อ​เกลือ​ด้วย สำเภา​

จอด​อยู่​กลาง​ทะเล เขา​จะ​ซื้อ​ผ่าน​เถ้าแก่​ปัตตานี​นะ ไม่​ได้​ซื้อ​ผ่าน​​

ชาวนา​เกลอื​โดยตรง  ซึ่ง​เถ้าแก่​ปตัตานี​จะ​จัด​เรอื​ซา​แป ขน​ได​้คราว​ละ​

หลาย​ร้อย​กันตัง เป็น​เรือ​พาย​ขนาด​เล็ก​ของชาว​บ้าน​แถวๆ นี้​แหละ 

เพิง​พัก​เหนื่อย​จาก​การ​ทำงาน​ของ​ชาวนา​เกลือ ที่​สร้าง​ขึ้น​

กัน​อย่าง​ง่ายๆ

นาย​สะแม  เจะ​เต๊ะ อายุ 80 ปี ทำ​นา​เกลือ​

เมื่อช่วง​วัย 30 - 35 ปี
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ขน​เกลือ​ผ่า​นอาโลร์​ออก​ไป​ส่ง​ให้​กับ​เรือ​สำเภา​ที่​

กลาง​ทะเล แต​่กอ่​นอาโลร​์ลกึ​กวา่​นี​้นะ ตอน​นัน้​ราคา​

เกลือ​ตก​อยู่​กันตัง​ละ 75 สตางค์ แล้ว​ค่อยๆ ขึ้น​ลง​

เรื่อยๆ

ความ​ร้อน​ของ​อากาศ​ใน​ตอน​นี้​กับ​สมัย​ก่อน​

ต่าง​กัน​มาก​ไหม

โห..ต่าง​มาก​เลย​ล่ะ เดี๋ยว​นี้​มัน​ร้อน​จัด​มาก แบบ​​

กัด​ผิว​จน​แสบ แต่​ก่อน​มัน​ก็​ร้อน​เหมือน​กัน แต่​ไม่​

กัด​ผิว​อย่าง​นี้ เรื่อง​ฝน​ก็​เหมือน​กัน แต่​ก่อน​มัน​จะ​

ตก​เปน็​ชว่ง​เวลา​ที​่แนน่อน ไม​่ได​้เดีย๋ว​รอ้น​เดีย๋ว​ฝน 

เอา​แน่​เอา​นอน​ไม่​ได้ ต้อง​แล้ว​แต่​มัน ก็​มัน​เป็น​ช่วง​

ท้ายๆ ของ​โลก​อ่ะ​นะ ไม่​เป็นไร​หรอก ท้ังหมด​ล้วน​

แล้วแต่อัลลอฮฺ

เดี๋ยวนี้ยังมีชาวบ้านมาขอเกลือ​เยอะ​ไหม

ก็​เยอะ ทั้งคน​รู้จัก​ไม่รู้​จัก

จำนวน​คน​ที​่เดนิ​ทาง​มา​ขอ​เกลอื​ใน​สมยั​นี​้ลด​ไป​

จาก​เมื่อ​ก่อน​ไหม

เหมือน​เดิม​นั่น​แหละ  ไม่​ค่อย​ต่าง​กัน​เท่า​ไหร่

ถ้า​จะ​ต่าง ก็​คงจะ​เป็น​พวก​ของ​ฝาก​พวก​นี้​ใช่​มั้ย  

เพราะ​แต่​ก่อน ขนม​เค้ก ซาลาเปา  ยัง​ไม่​ค่อย​มี​

ให้​กิน​กัน

เออ...ใช่ๆ บางที​เขา​นำ​ก๋วยเตี๋ยว​มา​ฝาก​ก็​มี  ​

ส่วน​คน​ที่มา​มือ​เปล่า​ก็​มี​นะ

ไม่รู้​สึก​เสียดาย​เกลือ​บ้าง​เห​รอ เดี๋ยว​นี้​อะไร​

​ก็​เป็น​เงิน​เป็น​ทอง

หวง​ทำไม ก็​เขา​มา​ขอ​จะ​เอา​ไป​กิน  ก็​ให้ๆ ไป​เถอะ  

พระเจ้า​ให้​เรา​ได้​กิน​แล้ว เรา​ก็​เอา​ไป​ให้​คน​อื่น​กิน​​

มั่ง​สิ คน​ที่มา​ขอ​เขา​ก็​จะ​เอา​ไป​กิน ไม่​ได้​เอา​ไป​ขาย​

ซะ​หน่อย เวลา​เขา​มา​ขอ ก็​ให้​เขา​ไป​เอา​เอง​ที่​เรา​

กองๆ ไว้​อยู่​ใน​นา​นั่น​แหละ

               ฆือฆะ (ใช้​คราด​ดิน)                                                                      งีกิฮฺ (ใช้​คราด​เกลือ)

นอ​เลาะ​ตา​นอฮฺ กับ  เจ๊า​ะบือ​โต

(ใช้​จัด​และ​ตกแต่ง​คัน​ดิน)
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 นาย​ดอื​ราแม เงาะ ชาวนา​เกลอื​คน​หนึง่​ใน​ตำบล​

บา​นา เลา่​วา่ “ขณะ​นี​้ราคา​เกลอื​โดย​ปกต​ิจะ​อยู​่ที​่กนัตงั​

ละ 10 - 15 บาท และ​แพง​สุด​เท่า​ที่​เคย​ขาย​ได้ คือ  

22 บาท... ชาวนา​จะ​ขาย​เกลือ​ได้​ราคา​ดี​มาก​ถ้า​เป็น​

ช่วง​หน้า​ฝน” และหาก​ว่า​แดด​ร้อน​ถือ​เป็น​ปัจจัย​หลัก​

ที่​สำคัญ​ใน​การ​ผลิต​เกลือ แต่​ถ้า​ร้อน​จัด​เกิน​ไป ก็​จะ​

ทำให​้ขาย​ได​้ราคา​ตำ่ ตอ้ง​นำ​ไป​เกบ็​ไว​้ที​่บา้น​กอ่น​แลว้​

ค่อยๆ ทยอย​ขาย 

นาย​อา​มะ ยี​ยู​โซะ อดีต​ชาวนา​เกลือ​คน​หนึ่ง​ที่​

เคย​ทำ​นา​เกลือ​เป็น​อาชีพ​หลัก​เมื่อ​กว่า 30 ปี​ก่อน 

กล่าว​เสริม​ว่า “เดี๋ยว​นี้​เกลือ​แพง​กว่า​แต่​ก่อน​มาก แต่​

ชาวนา​เกลือ​ก็​ไม่​ได้​รวย เพราะ​ฝน​ตก​ค่อน​ข้าง​มั่ว  

ไม่​สามารถ​ทำ​เกลือ​ได้​มาก​เหมือน​เมื่อ​ก่อน”                                                                                                     

ด้วย​เหตุ​นี้ ใน​ปัจจุบัน​ชาวนา​เกลือ​ส่วน​ใหญ่​จึง​

ต้อง​มี​ทาง​เลือก​อื่นๆ ใน​การ​หา​ราย​ได้ แทบ​ทุก 

​ครัว​เรือน​จะ​พบ​ว่า นอกจาก​จะ​ทำ​นา​เกลือ​เป็น​อาชีพ​

หลัก​แล้ว ต้อง​มี​งาน​เส​ริ​มอื่นๆ ด้วย เช่น ทำ​สวน  

กรีด​ยาง เย็บ​หมวก​กะปิ​เยาะ​ห์ เป็นต้น ราย​ได้​จาก​

อาชีพ​เสริม​เหล่า​นี้​สามารถ​ใช้​จ่าย​ใน​ชีวิต​ประจำ​วัน​

ระหว่าง​ที่​ไม่​ได้​ทำ​นา​เกลือ หรือ​ยัง​ขาย​เกลือ​ไม่​ได้  

ขณะ​เดยีวกนั หลาย​คน​ก​็รอ​ให้​พ้น​ฤดู​การ​ทำ​นา​

เกลอื เพือ่​ออก​ไป​ประกอบ​อาชพี​ประมง เพราะ​ราย​ได​้

จาก​การ​ทำ​นา​เกลือ​จะ​ได้​รับ​เป็น​ก้อน​ใน​ช่วง​เก็บ​

ผลผลิต​เท่านั้น และ​เป็น​ราย​ได้ที่​ไม่มี​ความ​แน่นอน  

จะ​ได้​รับ​เงิน​ช้า​หรือ​เร็ว และ​เงิน​ที่​ได้​จะ​มาก​น้อย​ 

แค่​ไหน​นั้น ล้วน​ขึ้น​กับ​สภาพ​ฝน​ฟ้า​อากาศ การ​ทำ 

​นา​เกลือ​ที่​เคย​เป็น​อาชีพ​หลัก จนถึง​ปัจจุบัน​จึง​อาจ​

กล่าว​เช่น​นั้น​ได้​ยาก​แล้ว เนื่องจาก ครอบครัว​

เกษตรกร​นา​เกลือ​ไม่​สามารถ​เลี้ยง​ดู​ครอบครัว​ได้​ 

ด้วย​เงิน​จาก​ก้อน​เกลือ​เพียง​อย่าง​เดียว​อีก​ต่อ​ไป

เมื่อ​ถาม​ถึง​ตลาด​ขาย​เกลือ​ปัตตานี​ใน​อดีต 

ชาวนา​เกลือ​ระบุ​ว่า​ตลาด​สำคัญ​ของ​เกลือ​ปัตตานี​นั้น​

จะ​อยู่​ใน​แถบ​จังหวัด​ต่างๆ ใน​เขต​ภาค​ใต้ และ​ตลาด​

มาเลเซีย​ติด​กับ​ชายแดน​ไทย นาย​อา​มะ สา​และ  

วัย 58 ปี ซึ่ง​ทำ​นา​เกลือ​มา​แล้ว​ประมาณ 10 ปี เล่า​ว่า​

เมื่อ​เกือบ 50 ปี​ก่อน ขณะ​เขา​อายุ​เพียง 10 ขวบ  

จำ​ได้​ว่า​จะ​มี​รถ​ลาก​ด้วย​วัว ขน​เกลือ​ไป​ขาย​ที่​ตลาด​ 

ใน​ยะลา ซึ่ง​เป็น​ตลาด​เก่า​ใน​ปัจจุบัน เขา​จะ​เดิน​ทาง​

กัน​ไป​เป็น​กลุ่มๆ กลุ่ม​หน่ึง​ประมาณ 4 - 5 คน ต้อง​ใช้​

เวลา​ประมาณ 2 - 3 วัน กว่า​จะ​เดิน​ทาง​ไป​ถึง

“ก็​แกร็กๆ ไป​เรื่อยๆ ค่ำ​ที่ไหน​ก็​นอน​ที่​นั่น จะ​มี​

การเต​ร​ียม​หญา้​ให​้ววั​กนิ​ระหวา่ง​ทาง​ไป​ดว้ย อปุกรณ​์

ใส่​หญ้า มีชื่อ​เรียก​ว่า​กาฆง โดย​การนำ​ใบ​กูแว​หรือ​

บางที​ก​็ใบฆอื​จุ ๊มา​ถกั​สาน ม​ีลกัษณะ​เหมอืน​กระสอบ 

เมือ่​ไป​ถงึ​ยะลา ก​็อยู​่ขาย​เกลอื​จน​หมด แลว้​จงึ​เดนิ​ทาง​

กลับ​มา” นาย​อา​มะ เล่า​อย่าง​อารมณ์​ดี

พ่อค้า​จาก​รัฐ​ตรัง​กานู ประเทศ​มาเลเซีย​ก็​เป็น​ 

ผู้​ซื้อ​สำคัญ​ของ​เกลือ​หวาน​ปัตตานี พ่อค้า​เหล่า​นี้​จะ​

แล่น​เรือ​เข้า​มา ดัง​ที่​นาย​สะแม  เจะ​เต๊ะ เล่า​ว่า  

“เรือ​สำเภา​ตรัง​กานู​มา​ที​หนึ่ง ก็ 7 - 8 ลำ...เดือน 12 

               บาแดแตเปาะ (ใช้หาบเกลือ)                                                            กีลิง (ใช้บดดิน)
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นาง​รอ​มล๊ะ สะ​แลแม กับ “เสื่อ” ที่​ได้​มา​จาก​ตรัง​กานู

พวก​เขา​จะ​ไม่​มา​เด็ด​ขาด และ​ถ้า​มา​ใน​ช่วง​เดือน 11 

ก​็ตอ้ง​รบีๆ กลบั เขา​กลวั​ตดิลม​กนั ซึง่​ทำให​้เรอื​สำเภา​

แล่น​กลับ​ไม่​ได้ เพราะ​จะ​ถูก​ลม​ตี​ขวาง​ทาง ถ้า​ติดลม 

กว่า​จะ​เดิน​ทาง​กลับ​ไป​ได้ ก็​ต้อง​รอ​จนถึง​เดือน 4”

อยา่งไร​ก​็ด ีการ​คา้​เกลอื​กบั​พอ่คา้​ตรงั​กาน​ูก​็ตอ้ง​

กระทำ​ผา่น​พอ่คา้​ปตัตาน​ีผู​้ทำ​หนา้ที่​เปน็​คน​รวบรวม​

เกลอื​จาก​ชาวนา​เกลอื​ราย​ยอ่ย ดงั​ที​่นาย​อา​มะ ย​ีย​ูโซะ 

เล่า​ว่า​เถ้าแก่​ตรัง​กานู​จะ​ซื้อ​จาก​พ่อค้า​ปัตตานี​อีก​ต่อ​

หนึ่ง เพราะ​สะดวก​กว่า​ซื้อ​จาก​ชาวนา​เกลือ​ด้วย​

ตนเอง ไม่​ต้อง​เดิน​ไป​เก็บ​ซื้อ​ที​ละ​เจ้าๆ และ​ไม่​ต้อง 

​เสีย​เวลา​มา​นั่ง​ตวง การ​จ่าย​เงิน​ก็​ง่าย ซึ่ง​จะ​มี​สัญญา​

จา่ย​แตก​ตา่ง​กนั​ไป​ตาม​ขอ้​ตกลง​กนั เชน่ จา่ย​ครึง่​หนึง่​

ก่อน แล้ว​ค่อย​จ่าย​หมด​ตอน​กลับ​มา​อีก เป็นต้น

ขณะ​ที่​นาย​อิส​มาน  ลา​เต๊ะ วัย 50 ปี จำ​ได้​ว่า​ใน​

ช่วง​ยุ​คห​ลังๆ ที่​เรือ​สำเภา​ตรัง​กานู​มา​รับ​ซื้อ​เกลือ​นั้น 

ได้​มี​การ​ขน​เกลือ​ไป​ส่ง​ที่​ตากใบ​ด้วย​อีก​ทาง​หนึ่ง 

เถ้าแก่​ที่​รับ​ซื้อ​ใน​ตากใบ​คงจะ​มี​การ​ส่ง​ต่อ​ทาง​ฝั่ง​

มาเลเซีย​ด้วย

“ตอน​ที่​ผม​หนุ่มๆ อายุ 17-18 ปี  ก็​เป็น​คน​หนึ่ง​

ที่​รับจ้าง​ขน​เกลือ​ไป​ส่ง​ที่​ตากใบ​ด้วย  ไป​กับ​รถยนต์​

ของ​เถ้าแก่​ที่​จ้าง​เรา​อ่ะ​นะ หนึ่ง​คัน​รถ​จะ​มี​เด็ก 

​แบก​เกลือ 2 คน ตั้งแต่​เช้า​ตอน​ย่ำ​รุ่ง ผม​ก็​ต้อง​มา​ที่​

บาโลฮฺ (โรง​เก็บ​เกลือ) ขน​เกลือ​ขึ้น​รถ​จน​เต็ม​คัน   

เมื่อ​ถึง​โกดัง​เก็บ​เกลือ​ที่​ตากใบ ผม​ก็​ต้อง​ขน​ลง​ 

ตอ่หนึง่​รอบ​จะ​ได​้รบั​คา่​จา้ง 180 บาท แบง่​กนั​สอง​คน 

ได้​คนละ 90 บาท เมื่อ​ขน​ลง​เสร็จ​ก็​ขึ้น​รถ​กลับ​มา​

ปัตตานี แล้ว​ก็​ขน​ไป​ตากใบ​อีก​รอบ จะ​มี​การ​ขน​ไป​ 

วัน​ละ​สอง​รอบ ตอนขาก​ลับ​ของ​รอบ​ที่​สอง​นี้ บางที​ก็​

ไป​เที่ยว​เตร่​ตาม​ที่​ต่างๆ ไป​ด้วย กลับ​ถึง​บ้าน​ดึกๆ  

ก็​มี สำหรับ​ผม​หยุด​ขน​เกลือ​ไป​ตากใบ​ประมาณ​

สามสิบ​ปี​แล้ว” นาย​อิส​มาน เล่า

ด้าน​นาง​รอ​มล๊ะ สะ​แลแม เล่า​ว่า​ตลาด​เกลือ​ที่​

ตรัง​กา​นูนั้​น​ไม่​เพียง​แต่​จะ​ทำให้​ชาวนา​เกลือ​ปัตตานี​

ได้​เงิน​จาก​ค่า​เกลือ​เท่านั้น แต่​ยัง​ได้​สินค้า หรือ​ 

เกลือ​ตีมอ  เก​ลือ​บาฆะ  เกลือ​อู​แซ                                                                                                   

ชาวนา​เกลือ​ปัตตานี​จะ​เรียก​เกลือ​ที่​ผลิต​ได้​ 

หลัง​จาก​ลม​มรสุม​ตะวัน​ออก​เฉียง​เหนือ (ฝน​จาก​ฝั่ง​

อ่าว​ไทย) ว่า “เกลือ​ตีมอ” และ​เรียก​เกลือ​ที่​ผลิต​ได้​ 

หลัง​จาก​ลม​มรสุม​ตะวัน​ตก​เฉียง​ใต้ (ฝน​จาก​ฝั่ง​

อันดามัน) ว่า “เก​ลือ​บาฆะ”     

ทั้ง​เกลือ​ตี​มอ​และ​เก​ลือ​บาฆะ หาก​เก็บ​ไว้​นาน​

กว่า 1 ปี จะ​เรียก​ว่า “เกลือ​อู​แซ” ซึ่ง​หมาย​ถึง​ 

เกลือ​เก่า​นั่นเอง

ข้าว​ของ​เครื่อง​ใช้​อื่นๆ กลับ​มา​ด้วย ดัง​ที่​นาย​ยะ​โก๊ะ 

สะ​แลแม พอ่​ของ​นาง​ได​้เสือ่​ขนาด​ยาว สาน​ขึน้​มา​จาก​

วัสดุ​ธรรมชาติ​ที่​ทนทาน​มาก​มา​ฝา​กลูกๆ และ 

แจก​จ่าย​กัน​ไป​หลาย​ผืน จน​ปัจจุบัน นาง​รอ​มล๊ะ  

ก็​ยัง​เก็บ​เสื่อ​ขนาด​ยาว​นี้​ไว้ และ​นำ​ออก​มา​ใช้​ใน​วาระ​

พิเศษ​ของ​ครอบครัว
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นาย​อา​มะ   ยี​ยู​โซะ อายุ 66 ปี อดีต​เกษตรกร​นา​เกลือ​เมื่อ ​

30 ปี​ที่​ผ่าน​มา

นาย​ยะ​โก๊ะ   สะ​แลแม ชาวนา​และ​พ่อค้า​เกลือ​คน​สำคัญ​ของ​

ปัตตานี​ยุค​ก่อน​เกลือ​ปัตตานี​จะ​โรยรา (เสีย​ชีวิต​เมื่อ 18 ปี​ที่​ผ่าน​

มา ด้วย​วัย 90 ปี)

นาย​ดือ​ราแม  เงาะ

เกลือ​ปัตตานี​หวาน                                                                                                                            

ทำไม​เกลือ​ปัตตานี​จึง​มี​รส​หวาน กระทั่ง​ถูก 

​เรียก​ขาน​จาก​ชาว​บ้าน​ว่า “เกลือ​หวาน​ปัตตานี” หรือ 

“เกลือ​ปัตตานี​หวาน” ?

ชาว​บ้าน​บอก​ว่า  เกลือ​ตี​มอ​กิน​อร่อย​ที่สุด  และ​

ยิ่ง​เก็บ​ไว้​นาน​ก็​ยิ่ง​เหมาะ​สำหรับ​การ​หมัก​และ​ดอง  

เช่น  ทำ​กะปิ  ปลาส้ม  น้ำ​บูดู  สะตอ​ดอง  เป็นต้น

นาย​อา​มะ  ยี​ยู​โซะ ได้​อธิบาย​เพิ่ม​เติม​ว่า “การ​

นบั​เดอืน​ของ​ชาวนา​เกลอื​จะ​ไม​่นบั​แบบ​จนัทรคต​ิหรอื​

สุริยคติ แต่​จะ​นับ​ช่วง​แรก​ของ​หน้า​ฝน (ฝน​ตก​ใหญ่) 

เป็น​เดือน​ที่ 1 แล้ว​นับ​ไป​เรื่อยๆ เป็น​เดือน 2 เดือน 

3... จนถึง 12 โดยที่​เดือน​หนึ่งๆ ก็​จะ​มี 30 วัน  

เดือน 6 น่ี เป็น​เดือน​ท่ี​ผลิต​เกลือ​ได้​เต็ม​ท่ี​ท่ีสุด เดือน 7 

เริ่ม​มี​ฝน เรียก​ว่า ฝน​บาฆะ  แต่​ไม่ใช่​ชาวนา​เกลือ​

อย่าง​เดียว​หรอก​ท่ี​นับ​เดือน​อย่าง​น้ี มัน​เป็นการ​นับ​เดือน​

ของ​เกษตรกร​และ​ชาว​ประมง​นะ  ปฏทินิ​ของ​พวก​เขา​

ไม่มี​ตัวเลข แต่​อยู่​ที่​ฝน​ฟ้า​ฤดูกาล”

ดร.เจริญ  ภัค​ธีร​เธียร  อาจารย์​ประจำ​ภาค​วิชา​

เคม ี คณะ​วทิยาศาสตร์​และ​เทคโนโลย ี มหาวทิยาลยั​

สง​ขลา​นคริ​นทร์ วิทยาเขต​ปัตตานี อธิบาย​ว่า​รสชาติ​

ของ​เกลือแกง​ใน​แต่ละ​พื้นที่​ของ​โลก​นั้น​ไม่​เหมือน​กัน 

ทั้งนี้​เพราะ​คุณสมบัติ​ของ​สาร​ต่างๆ ใน​น้ำ​ทะเล​ที่​ 

แตก​ต่าง​กัน​นั่นเอง

ใน​น้ำ​ทะเล​ประกอบ​ด้วย​สาร​ต่างๆ มากมาย  

ดงั​นัน้​เกลอื​ที​่ได​้จงึ​เปน็​เกลอื​ที​่ไม​่บรสิทุธิ ์ กลา่ว​คอื​ไม​่

ได้​มี​เพียง​แค่ โซเดียม​คลอ​ไรด์ เท่านั้น แต่​ยัง​มี​ 

สา​รอ่ืนๆ อีก​หลาย​ชนิด เช่น แคลเซียม​ซัลเฟต 

แคลเซียม​คลอ​ไรด์ แมกนีเซียม​ซัลเฟต แมกนีเซียม​
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คลอ​ไรด์ เป็นต้น สาร​บาง​ตัว​จะ​มี​รส​ฝาด บาง​ตัว​มี​ 

รส​ขม แต่ละ​สาร​จะ​มี​รส​ที่​ไม่​เหมือน​กัน รสชาติ​ของ​

เกลือแกง​ที่​เรา​รับ​ประทาน จึง​นับ​เป็น​ผล​รวม​ของ​รส​

จาก​สาร​ต่างๆ ที่​ตกผลึก​กลาย​เป็น​เกลือแกง ดัง​นั้น​

ความ​หวาน​กลมกล่อม​ของ​เกลือ​ปัตตานี​จึง​เป็น​ผล 

​มา​จาก​ลักษณะ​เฉพาะ​ของ​อ่าว​ปัตตานี​นั่นเอง

นอกจาก​นี้​น้ำ​ทะเล​ที่​ไม่​เค็ม​จัด​ก็​เป็น​อีก​เหตุผล​

หนึ่ง​ที่​ทำให้​เกลือ​ปัตตานี​มี​รสชาติ​ดี นาย​แว​ยุ​โซะ  

ดือ​รา​ซอ ชาวนา​เกลือ​วัย 52 ปี​ และ​เติบโต​ใน​ 

นา​เกลือ​ตั้งแต่​เด็ก ได้​อธิบาย​ว่า  “เกลือ​ปัตตานี เป็น​

ผลผลติ​จาก​นำ้​ทะเลใน ซึง่​ไม​่เคม็​จดั​เหมอืน​ทะเล​นอก 

เพราะ​แม่น้ำ​หลาย​สาย​ใน​แถบ​นี้ เช่น แม่น้ำ​ปัตตานี 

แมน่ำ้​สายบรุ ีจะ​ไหล​รวมลง​สู​่อา่ว​เขา้ไป​เจอื​จาง​ความ​

เค็ม จึง​ส่ง​ผล​ให้​น้ำ​ทะเล​มี​ความ​เค็ม​น้อย​ลง”

“ทำ​นา​เกลือ” อาชีพ​ที่​ชาว​บ้าน​​ใฝ่ฝัน

อาชีพ​ทำ​นา​เกลือ​มัก​ไม่​ค่อย​ได้​รับ​ความ​สนใจ​

จาก​สาธารณชน​มาก​นัก​ใน​ปัจจุบัน แต่​สำหรับ​คน​ที่​ 

มี​ประสบการณ์​ที่​เกี่ยวข้อง​กับ​อาชีพ​นี้ อย่าง​น้อย​เมื่อ 

3 ทศวรรษ​ที่​ผ่าน​มา อาชีพ​ทำ​นา​เกลือ​นั้น​เป็น​อาชีพ​

ที่​หลาย​คน​ใฝ่ฝัน แม้​ไม่​ได้​เป็น​เจ้าของ​นา​เอง แต่​หาก​

ได้​เพียง​เป็น​ลูกจ้าง​หรือ​คน​งาน​ใน​นา​เกลือ​ก็​จะ​มี​ 

ภาพ​ลักษณ์ และ​ชีวิต​ที่​ดี

นาง​เราะ​ฮฺ​มะห์  ยี​ยู​โซะ ชาว​ตำบล​กะ​มิ​ยอ​ 

วยั 40 ป ีเลา่​ให​้ฟงั​วา่​เมือ่​ครัง้​ที​่เธอ​ยงั​เปน็​เดก็  อาชพี​

การ​ทำ​นา​เกลือ​เป็น​ที่​ต้องการ​ของ​คนใน​ชุมชน​มาก 

ใคร​ได้​ทำ​นา​เกลือ​นับ​ว่า​เป็น​ผู้​ท่ี​มีงาน​ท่ี​ดี​มาก เกษตรกร​ 

ชาวนา​เกลือ​เกือบ​ทั้งหมด​เป็น​ลูก​หลาน​ของ​เจ้าของ​

ทีด่นิ​เสยี​เอง หาก​ม​ีคนนอก​ครอบครวั​หรอื​สาย​ตระกลู​

บา้ง​ก​็ถอื​เปน็​กรณ​ีพเิศษ​ที​่หา​ได​้ยาก​ยิง่​นกั  เพราะ​เมือ่​

ราว 30 ปี​ก่อน​นั้น ไฟฟ้า​ก็​ยัง​เข้า​ไม่​ถึง​หมู่บ้าน อาชีพ​

ทาง​เลือก​อื่นๆ อย่าง​ที่​เห็น​ใน​ปัจจุบัน​ยัง​ไม่​ค่อย​มี

“สมัย​ก่อน​ชาว​บ้าน​ไม่​ค่อย​มี​อาชีพ​กัน​มาก​นัก  

อา​ชี​พหลั​กๆ คือ การ​ทำ​นา​และ​การ​ทำ​น้ำตาล​โตนด 

ซึ่ง​เป็นการ​ทำงาน​ที่​เน้น​เพื่อ​การ​บริโภค​ใน​ครัว​เรือน 

ไม่ใช่​เพื่อ​การ​ค้า จึง​ไม่มี​ราย​ได้ที่​เป็นก​อบ​เป็นกำ”  

นาง​เราะ​ฮฺ​มะห์ เล่า และ​เสริม​ว่า​อีก​อาชีพ​หนึ่ง​ที่​เป็น​

ที่​นิยม​ของ​คนใน​ชุมชน คือ​การ​เป็น​ลูกจ้าง​กรีด​ยาง 

​ใน​สวน​ยาง​แถบ​ภูเขา​ใน​เขต​จังหวัด​นราธิวาส​หรือ​

ยะลา แต่​อาชีพ​นี้​ต้อง​เดิน​ทางออก​ไป​นอก​หมู่บ้าน 

ต้อง​ทิ้ง​ลูกๆ อยู่​ที่​บ้าน​กับ​ตา​ยาย​เป็น​เวลา​นานๆ  

ซึ่ง​เมื่อ​เทียบ​กับ​การ​ทำ​นา​เกลือ​แล้ว เป็น​เกษตรกร 

​ใน​นา​เกลือ​จะ​สบายใจ​มากกว่า เพราะ​ได้​อยู่​ใกล้​ชิด​

ครอบครัว และ​มี​ราย​ได้​ดี แม้​การ​ทำ​นา​เกลือ​จะ​เป็น​

งาน​หนัก แต่​ใน​สายตา​ชาว​บ้าน​แล้ว มัน​คือ​งาน​ที่​ให้​

ผล​ตอบแทน​ดี​ที่สุด

นา​เกลือ​คือ “พื้นที่​แลก​เปลี่ยน​สินค้า” ของ​ชาว​

ชุมชน 

ไม​่เพยีง​จะ​เปน็​พืน้ที​่ประกอบ​อาชพี หรอื​การ​คา้​

การ​ขาย​เทา่นัน้ แต​่นา​เกลอื​เมือ่ 20 กวา่​ป​ีที​่ผา่น​มายงั​

เป็น​พื้นที่​ทาง​สังคม​วัฒนธรรม​ที่​สำคัญ​อีก​ด้วย

นาง​หา​บีบ​ะห์ หะยี​ยู​โซะ ชาว​ตำบล​กะ​มิ​ยอ วัย 

37 ปี ย้อน​อดีต​ว่า​เมื่อ​ครั้ง​ที่​ยัง​เป็น​เด็ก ชาว​บ้าน​ใน​

หมู่บ้าน​จะ​รวม​ตัว​กัน​เดิน​ทาง​ไป​ที่​นา​เก​ลือ​แถวๆ  

บา​นา​ ตันหยง​ลุโล๊ะ  หรือ​บา​รา​โหม  พร้อม​กับ​เข็น​รถ​

สอง​ล้อ​บรรทุก​ข้าวสาร มะพร้าว กล้วย หรือ​ข้าว​ขอ​ง 

อื่นๆ​ ที่​ตนเอง​มี​อยู่ เพื่อ​ไป​แลก​กับ​เกลือ

อย่างไร​ก็​ดี ชาว​บ้าน​ที่​ยากจน​ซึ่ง​ไม่มี​สิ่งของ​

สำหรบั​แลก​กบั​เกลอื​ก​็จะ​ได​้รบั​โอกาส​เชน่​นี​้เหมอืน​กนั 

ดัง​ที่​นาย​อา​มะ ยี​ยู​โซะ ผู้​ที่​เคย​ทำ​นา​เกลือ​เมื่อ 30 ปี​

ก่อน เล่า​ว่า​เพื่อ​จะ​ช่วย​เหลือ​ชาว​บ้าน​เหล่า​นี้ ชาวนา​

จะ​เก็บ​เกลือ​ส่วน​หน่ึง​ไว้​ให้​สำหรับ​ชาว​บ้าน​ท่ี​เดิน​ทาง 

​มา​ขอ​เกลือ​ใช้​เสมอ ทั้ง​ที่​นำ​ของ​มา​แลก​และ​ที่มา​ 

มือ​เปล่า ชาว​บ้าน​กล้า​ขอ​ชาวนา​เกลือ​ก็​เต็มใจ​ให้ 

ใน​ปัจจุบัน​นี้​ภาพ​ผู้​ที่​เดิน​ทาง​มา​ขอ​เกลือ​ก็​ยัง​

ปรากฏ​ให​้เหน็​อยู​่เนอืงๆ สะทอ้น​ให​้เหน็​ความ​เอือ้เฟือ้​

เผือ่​แผ​่ของ​ชาว​บา้น​ที​่ไม​่จำเปน็​ตอ้ง​ม​ีเงือ่นไข แม​้เปน็​
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ภาพ​ที่​ไม่​เหมือน​กับ​วัน​วาน เพราะ​สภาพ​สังคม​และ​ 

คา่​นยิม​ใน​การ​ครอง​ชพี​ของ​ผูค้น​ได​้เปลีย่น​ไป​แลว้ แต​่

ข้อสรุปที่​เรา​ได้​เห็น​จาก​ภาพ​เหล่า​นั้น​คือ แม้​ร่างกาย​

ของ​ชาวนา​เกลอื​จะ​ถกู​ฉาบ​ดว้ย​คราบ​นำ้​เคม็ แต​่นำ้ใจ​

ของ​ชาวนา​เกลือ​ไม่​เค็ม​เลย

นอกจาก​ถูก​ใช้​เป็น​พื้นที่​ของ​การ​แบ่ง​ปัน และ​

แสดง​น้ำใจ​เป็น​ชาว​บ้าน​แล้ว นา​เกลือ​ยัง​เป็น​พื้นที่​

สันทนาการ​ที่​มี​ความ​หมาย​ต่อ​ความ​ผูกพัน​ระหว่าง​

คนใน​ครอบครัว​เป็น​อย่าง​ยิ่ง​ด้วย ดัง​ที่​นาย​มะ​รู​ดิง  

อา​ล ีชาว​ตำบล​บางป ูวยั 38 ป ีเลา่​ให​้ฟงั​วา่​ตอน​ที​่เขา​

กำลัง​เรียน​ชั้น​ประถม​ศึกษา ขณะ​นั้น​ที่​ตำบล​บางปู​ 

ยัง​คง​มี​การ​ทำ​นา​เกลือ​อยู่ เมื่อ​ย่าง​เข้า​สู่​ฤดู​ฝน น้ำ​

ทะเล​หลาก​เข้า​สู่​พื้นที่​นา​เกลือ​จน​ท่วม​ล้น​ลาน​เกลือ​

และ​ขอบ​คันนา ทำให​้นา​เกลือก​ลาย​เป็น​บึง​น้ำ​ขนาด​

ใหญ่ ตก​ช่วง​เย็น​เด็กๆ และ​ผู้ใหญ่​บาง​ส่วน​ก็​ออก​ไป​

งม​กุ้ง​และ​จับ​ปลา​กัน​อย่าง​สนุกสนาน ใน​ฤดู​ฝน​เป็น​ช่วง​

ที่​การ​ทำ​นา​เกลือ​ต้อง​หยุด​ชะงัก แต่​ใน​ช่วง​นี้​เอง​ต่อม​

ความ​สุข​จาก​ความ​สนุกสนาน​ของ​เด็กๆ เริ่ม​ทำงาน                                                                                                                                            

                                                                                                                              

นา​เกลือ​ใน​วัน​นี้

ดัง​ที่​ได้​กล่าว​มา​แล้ว ใน​ปัจจุบัน​นี้​นา​เกลือ​ใน​

จงัหวดั​ปตัตาน​ีม​ีหลง​เหลอื​อยู​่เพยีง​ใน​เขต​พืน้ที​่ตำบล​

บา​นา​และ​ตำบล​ตันหยง​ลุ​โละ​เท่านั้น ส่วน​ใน​ตำบล​

บางปู​ซึ่ง​เคย​เป็น​อีก​พื้นที่​หนึ่ง​ที่​เคย​มี​การ​ผลิต​เกลือ​

อย่าง​กว้าง​ขวาง​เมื่อ​ประมาณ 20 - 30 ป​ีที่​ผ่าน​มา 

วัน​นี้​ได​้ล้ม​เลิก​หมด​แล้ว พื้นที​่ใน​ตำบล​แห่ง​นี้​ปรากฏ​

ให้​เห็น​ร่อง​รอย​ของ​บ่อ​เลี้ยง​กุ้ง​กุลาดำ สัตว์​เศรษฐกิจ​

ที่​เข้า​มา​แพร่​หลาย​ใน​ประเทศไทย​โดย​เฉพาะ​ภาค​ใต้​

ตั้งแต่​ปลาย​ทศวรรษ 2520 เป็นต้น​มา 

นาย​มะ​รู​ดิง​ วิเคราะห์​ว่า น​อก​จาก​เพราะ​การ​ทำ 

​นา​เกลือ​เป็น​อาชีพ​ท่ี​มีราย​ได้​ไม่​มาก​พอ​ต่อชีวิต​ 

ทาง​เศรษฐกิจ​ของ​ชาว​บ้าน​ใน​ปจัจุบนั​แล้ว การ​ที่​ต้อง​

ลง​แรง​หนักๆ ท่ามกลาง​ทาง​เลือก​ด้าน​อา​ชี​พอื่นๆ  

ที่​มี​อยู่​หลาก​หลาย ก็​เป็น​อีก​เหตุผล​หนึ่ง​ที่​ทำ​ให้คน​

นิยม​ทำ​นา​เกลือ​หวาน​ปัตตานี​น้อย​ลง

“การ​ทำ​นา​เกลอื​เปน็​อาชพี​ที​่เหนือ่ย​มาก ยิง่​เมือ่​

ไม่มี​เงิน​ทุน​ที่​จะ​ลงทุน​ด้าน​เทคโนโลยี​มา​ใช้​ใน​การ​ 

ทุ่น​แรง ทำให้​ชาว​บ้าน​บาง​ส่วน​รู้สึก​ว่า​ไม่​คุ้ม​เหนื่อย 

พอ​มี​คน​มา​ติดต่อ​ขอ​เช่า​ที่ดิน​ทำ​บ่อ​เลี้ยง​กุ้ง​กุลาดำ 

จึง​ยอม​เลิก​นา​เกลือ เพื่อ​แลก​กับ​ค่า​เช่า​ซึ่ง​เป็น​ 

ราย​ได้ท่ี​ตายตัว ชาว​บ้าน​บาง​ส่วน​ท่ี​ต้องการ​ทำ​นา​เกลือ​

ก็​ยัง​คง​มี​อยู่ แต่​เมื่อ​พื้นที่​ถูก​ปิด​ล้อม​ด้วย​บ่อ​เลี้ยง​กุ้ง​

กุลาดำ  จึง​ไม่​อาจ​ทำ​ต่อ​ไป​ได้” นาย​มะ​รู​ดิง กล่าว  

ส่วน​ใน​ตำบล​บา​นา แม้​ยัง​คง​มี​การ​ทำ​นา​เกลือ​

ปรากฏ​ให้​เห็น​อยู่ แต่​พื้นที่​ก็​ลด​ลง​ไป​จาก​เดิม​มาก  

นา​เกลือ​มากกว่า​ครึ่ง​สูญหาย​ไป บาง​ส่วน​ถูก​ถนน​ 

ตัด​ผ่าน ส่ง​ผล​ให้​คลอง​ส่ง​น้ำ​เค็ม​ถูก​ตัดขาด ซึ่ง​ก็​

เปรยีบ​เสมอืน​เสน้เลอืด​ของ​การ​ทำ​นา​เกลอื​ถกู​ตดัขาด​

ไป​ด้วย เน่ืองจาก​ชาวนา​ไม่​สามารถ​เร่ิม​ต้น​ข้ัน​ตอน​แรก​

ของ​กระบวนการ​ผลิต​เกลือ​ได้ นา​เกลือ​บาง​ส่วน​นั้น​

กลาย​สภาพ​เป็น​นา​ร้าง บาง​ส่วน​กลาย​เป็น​หมู่บ้าน​

จดัสรร สง่​ผล​ให​้พืน้ที​่นา​เกลอื​ได​้กลาย​เปน็​ชมุชน​ที​่อยู​่

อาศัย และ​บาง​ส่วน​ก็ได้​แปร​พ้ืนท่ี​เป็น​เขตอุตสาหกรรม

บท​สรุป

“การ​ทำ​นา​เกลือ” เป็น​อาชีพ​ที่​สัมพันธ์​กับ​

ประวัติศาสตร์​ปัตตานี​อย่าง​ไม่​อาจ​แยก​ออก​ได้ แม้​

หลกั​ฐาน​ทาง​ประวตัศิาสตร์​ที​่เกีย่วขอ้ง​กบั​ปตัตานี​จะ​

ไม่​ได้​กล่าว​ถึง​สินค้า​ชนิด​นี้​อย่าง​ชัดเจน​และ​ต่อ​เนื่อง​

นัก แต่​ก็​เห็น​ได้​ว่า เกลือ​เป็น​ทรัพยากร​สำคัญ​อย่าง​

หนึ่ง​ของ​ปัตตานี​ที่​ทำให้​สามารถ​ดำรง​เป็น​รัฐ​อยู่​ได้ 

พอๆ กับ​ที่​ปัตตานี​เคย​ยิ่ง​ยง​ใน​ฐานะ​เมือง​ท่า​​การ​ค้า​

มา​ตั้งแต่​โบราณ

การทำนาเกลือของปัตตานีเป็นกิจกรรมหนึ่งที่

สัมพันธ์​กับ​สภาพ​ดิน​ฟ้า​อากาศ จะ​เห็น​ได้​ว่า​ชาวนา​

เกลือ​ปัตตานี​จะ​แบ่ง​ประเภท​และ​เรียก​ชื่อ​เกลือ​โดย​

ใช้​ช่ือ​เรียก​ลม​มรสุม​เป็น​เกณฑ์ นา​เกลือ​ได้​หลอม 

รวมกลาย​เป็น​ส่วน​หนึ่ง​ของ​วัฒนธรรม​แห่ง​ชีวิตของ​ 
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พื้นที่นาเกลือบางส่วนในตำบลบานากำลัง​

ถูกประกาศขาย

โรงงาน​อุตสาหกรรม​ข้าง​นา​เกลือ (ตำบล​บา​นา)(ถนน​ผังเมือง ส.ค 8 ต.บานา อ.เมือง จ.ปัตตานี) อีก​ถนนสาย​

หนึ่ง​ที่​ตัด​ผ่าน​คลอง​ส่ง​น้ำ​ของ​ชาวนา​เกลือ​แต่​ก่อน

นา​เกลือ​ร้าง​ใน​ตำบล​บา​นา

พื้นที่​นา​เกลือ​ที่​กลาย​สภาพเป็นตึกบ้าน​เช่า และ​บ้าน​จัดสรร ใน​ตำบล​บา​นา

ชาว​ปัตตานี โดย​เฉพาะ​ใน​อดีต​นั้น​นา​เกลือ​เป็น 

​พื้นที่​ทำ​มา​หากิน พื้นที่​แลก​เปลี่ยน​สิ่งของ แสดง 

​ความ​สัมพันธ์​ทาง​สังคม​และ​วัฒนธรรม และ​แหล่ง 

นันทนาการ​ของ​เยาวชน​ใน​ฤดู​ฝน

วัน​นี้​พื้นที่​นา​เกลือ​แห่ง​ปัตตานี​เปลี่ยนแปลง​ไป​

แล้ว ทั้ง​ด้าน​การ​ใช้สอย​ประโยชน์​จาก​ที่ดิน​และ​กลุ่ม​

คน​ที​่เขา้​มา​อาศยั​ใน​พืน้ที ่สว่น​อนาคต​จะ​หลง​เหลอื​นา​

เกลือ​ให้​ชาว​ปัตตานี​รุ่น​หลัง​ได้​สัมผัส​ภูมิปัญญา​ของ​

บรรพบุรุษ​อีก​หรือ​ไม่​นั้น คง​ไม่​ยาก​ที่​จะ​คาด​เดา หาก​

ความ​เปลีย่นแปลง​ของ​ปตัตาน​ียงั​กา้ว​ตอ่​ไป​ใน​ทศิทาง​

เดียวกัน​กับ​เส้น​ทาง​เดิน​ของ​วัน​นี้ “นา​เกลือ​ปัตตานี” 

ก็​อาจ​จะ​กลาย​เป็น​เพียง​แค่​ตำนาน
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