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บา้นภมูีนำ้พุง่ตัง้อยู่ในตำบลยามูอำเภอยะหริง่จงัหวดัปตัตานี

มีประวัติยาวนานเกี่ยวเนื่องกับตำนานเล่าขานว่าในอดีตมีน้ำ

จากใต้ดินพุ่งขึ้นมาจากบ่อน้ำที่ชาวบ้านใช้ประโยชน์ภายใน

ชุมชน  จึงเรียกกันติดปากว่า “บ้านภูมีน้ำพุ่ง” ปัจจุบันมี

ชาวบ้านมุสลิม100%มีเพียงวัดตะเคียนทองตั้งอยู่ท่ามกลาง

แวดล้อมชาวบ้านมุสลิม พอเป็นร่องรอยที่บ่งบอกถึงเรื่องราว

ความสัมพันธ์ระหว่างชนสองกลุ่มที่เคยเป็นมา

[ บ ท ค ว า ม พิ เ ศ ษ ]

ประสิทธิ์  รัตนมณี
นักวิจัยสถาบันวัฒนธรรมศึกษากัลยาณิวัฒนา
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์วิทยาเขตปัตตานี

“โดดเดี่ยวบนปลายตาล”
ลมหายใจของอาชีพขึ้นตาลโตนดที่บ้านภูมีน้ำพุ่งปัตตานี

ชุมชนเก่าแก่แห่งนี้มีต้นทุนหรือฐานทรัพยากร

ที่สำคัญคือตาลโตนด ชาวบ้านจึงยึดอาชีพขึ้น

ตาลโตนดควบคู่กบัการทำนาชาวบา้นคนหนึง่เลา่วา่

“เมื่อก่อนชาวบ้านเกือบทุกครัวเรือนประกอบอาชีพ

ทำนาและขึ้นตาลโตนดเป็นอาชีพหลักหล่อเลี้ยง

สมาชิกภายในครอบครัว” แต่ช่วงเปลี่ยนผ่านทาง

สังคมและเศรษฐกิจกระแสหลักเข้ามากับการพัฒนา

ทำให้ชาวบ้านเริ่มเปลี่ยนอาชีพจากคนหนุ่มสาว

เข้าสู่การเป็นลูกจ้างโรงงานปลากระป๋อง ร้านค้า

ห้างสรรพสินค้าในเมือง บางส่วนเดินทางไปรับจ้าง

ต่างจังหวัด และประเทศมาเลเซีย ผู้ยึดอาชีพขึ้น

ตาลโตนดสว่นใหญ่จงึเปน็คนรุน่เกา่ที่เมือ่ชราภาพลง

ก็ไม่มีเรี่ยวแรง หลายคนหยุดอาชีพลงโดยไม่มี

ลูกหลานรับช่วงต่อ ปัจจุบัน ในจำนวนครอบครัว

บ้านภูมีน้ำพุ่งประมาณ200ครอบครัวประกอบอาชพี

ขึ้นตาลโตนดเพียง7ครอบครัวเท่านั้น

ชาวบ้านสามารถใช้ประโยชน์จากตาลโตนดได้

อย่างหลากหลายทั้งลำต้นทางตาลใบตาลช่อดอก

ผลตาล เมล็ด ราก ส่วนน้ำตาลโตนด นำมาใช้

ประโยชน์ทางดา้นอาหารมีสรรพคณุทางยาและเปน็

วัสดุในงานหัตถกรรมท่ีสามารถสร้างรายได้ให้กับ

ชุมชนได้เป็นอย่างดี แต่กลายเป็นว่าอาชีพเก่ียวกับ

ตาลโตนดกำลังจะสูญหายไป นายมุสตาปา เบ็ญนา

ตัง้ขอ้สงัเกตวา่อาจเปน็เพราะ“การขึน้ตาลโตนดตอ้ง

มีความอดทนเหนือ่ยตลอดทัง้ปีไมม่ีเวลาทำกจิกรรม

อย่างอื่นมีความเสี่ยงที่จะพลัดตกลงมาไม่ว่าฝนตก

แดดออกก็ต้องขึ้น ชาวบ้านจึงเริ่มหักเหไปประกอบ

อาชีพอย่างอื่น”
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มุสตาปาเบ็ญนา:
จากพ่อค้าวัตถุโบราณถึงคนขึ้นตาล

น้อยทำให้ขายดีมีกำไรมากชีวิตความเป็นอยู่ดีขึ้น

สามารถซือ้เสือ้ผา้ราคาแพงๆและเดนิทางทอ่งเทีย่ว

ตามสถานที่ต่างๆได้อย่างสบายทำให้วิธีคิดการใช้

ชีวิตยึดติดอยู่กับความฟุ่มเฟือย เงินที่ได้มาจากการ

ค้าขายแต่ละเดือนหมดไปกับการเท่ียวเตร่ ฟุ่มเฟือย

ที่สำคัญคือเขาไม่ได้ใช้ชีวิตอยู่ร่วมกับครอบครัวเลย

ในขณะนัน้ลกูๆหา้คนก็เริม่โตเปน็หนุม่สาวและ

อยู่ในวยัศกึษาเลา่เรยีนที่พอ่แม่ตอ้งดแูลอยา่งใกล้ชดิ

ค่าใช้จ่ายภายในครอบครัวก็ต้องสูงขึ้น มุสตาปาจึง

ตดัสนิใจกลบัมาตัง้หลกัที่บา้นเกดิยดึอาชพีดัง้เดมิที่

ได้รับความรู้และการสืบทอดมาจากบรรพบุรุษ คือ

การขึน้ตาลโตนดหลอ่เลีย้งชวีติตัง้แต่พ.ศ.2537จน

ปัจจุบัน



โดดเดี่ยวบนปลายตาล

ชาวบา้นภมูีนำ้พุง่ในอดตีทำอาชพีขึน้ตาลโตนด

สลับตามฤดูกาลกับการทำนา และประมงพื้นบ้าน

บรรยากาศการขึ้นตาลโตนดในอดีตมี ความ

สนุกสนานเพราะเวลาออกไปขึ้นต้นตาลจะได้พบกับ

บรรดาเพือ่นบา้นมีการโห่สง่เสยีงตะโกนคยุกนัถาม

ทุกข์สุขระหว่างเวลาขึ้นต้นตาล  เหนื่อยมาหยุดพัก

ดื่มน้ำ ทานขนมหวาน สูบบุหรี่ใต้ต้นตาลของคนใด

คนหนึ่งซึ่งเป็นที่รู้ในหมู่เพื่อนฝูง ช่วงเวลาเจ็บป่วย

ขึน้ตาลไม่ได้จะมีการฝากเพือ่นมาชว่ยโดยไม่หวงัผล

ตอบแทนจนกว่าจะหายป่วย ถ้ามีธุระจำเป็นไปร่วม

งานกนิเหนยีวกลบัมาขึน้ตาลไมท่นักบัเวลาบอกวาน

เพ่ือนบ้านให้มาช่วยเหลือ4-5คนก็สามารถเสร็จทัน

ได้ทำให้ทุกคนมีความรักความสัมพันธ์ระหว่างกัน

ภายในชุมชน เสร็จจากการขึ้นตาลบรรดาแม่บ้าน

และลูกๆก็จะออกมาตั้งวงเคี่ยวน้ำตาลกลางทุ่งนา

มุสตาปาเลา่วา่ตามปกติชาวบา้นภมูีนำ้พุง่นยิม

เคี่ยวน้ำตาลกลางทุ่งนา เพราะจะได้ประหยัดเวลา

และแรงงาน ช่วงหัวค่ำไฟจากเตาเคี่ยวตาลจะสว่าง

เป็นจุดๆ สามารถเดินไปพูดคุยถามเรื่องราวต่างๆ

นายมสุตาปาและภรรยาเปน็ครอบครวัหนึง่ที่ยงัยดึมัน่กบัการ

ประกอบอาชีพขึ้นตาลโตนด และได้มีโอกาสมาสาธิตการทำ

น้ำตาลแว่นและลูกตาลในงานมหกรรมศิลปวัฒนธรรมคร้ังท่ี17

ที่ม.อ.วิทยาเขตปัตตานี(ภาพถ่าย27มิถุนายน2552)

มุสตาปาเบญ็นาเปน็คนหนึง่ที่หาเลีย้งชวีติและ

ครอบครัวด้วยอาชีพนี้ เขาเป็นชาวภูมีน้ำพุ่งโดย

กำเนดิบรรพบรุษุเปน็คนที่นี่เขาได้เรยีนรู้ทกัษะการ

ขึน้ตาลโตนดมาตัง้แต่เดก็จนเชีย่วชาญพอจะยดึเปน็

อาชีพได้ตั้งแต่อายุ16ปี

สมัยก่อนถือเป็นเรื่องปกติสำหรับเด็กผู้ชายที่

ต้องขึ้นตาลโตนดเพื่อช่วยเหลือพ่อแม่หารายได้

ทำให้เด็กหนุ่มๆไม่มีเวลาเที่ยวเตร่มั่วสุมสิ่งเสพติด

และมีโอกาสนอ้ยที่จะได้ออกไปสู่สงัคมภายนอกเวลา

จะหมดไปกับการขึ้นตาล

จนกระทั่งอายุเข้าสู่การเกณฑ์ทหาร ชีวิตของ

มุสตาปาก็เปลี่ยนแปลงไป เขาได้รู้จักเพื่อนฝูง รู้จัก

โลกกว้างขึ้น ทำให้มองเห็นช่องทางการประกอบ

อาชพีที่ไม่เกีย่วขอ้งกบัฐานทรพัยากรในชมุชนอกีตอ่

ไปมุสตาปาหันมาค้าขายเสื้อผ้ามือสองและการรับ

ซือ้-ขายวตัถุโบราณเชน่ถว้ยชามเครือ่งทองเหลอืง

เป็นต้นโดยมีตลาดที่สำคัญๆเช่นนครศรีธรรมราช

สุราษฎร์ธานี สงขลา ช่วงเวลานั้นชาวบ้านไม่ค่อย

รู้คุณค่าวัตถุโบราณ และพ่อค้าขายผ้ามือสองยังมี
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เทคนิควิธีในการปาดตาล

อาชีพขึ้นต้นตาลโตนดมีวิธีการและเทคนิค

เป็นการเฉพาะ นอกจากนั้น เทคนิคของคนขึ้นตาล

แต่ละคนก็แตกต่างกันแม้จะได้รับการเรียนรู้มาจาก

บรรพบรุษุแลว้กต็ามจะตอ้งเรยีนรู้และเทคนคิตา่งๆ

บนต้นตาลด้วยตัวเอง

“ต้นตาลจะสอนเราทุกอย่างด้วยวิธีการและ

เทคนคิจากประสบการณ์ตรงจงึจะเขา้ใจและรู้เทคนคิ

เพื่อให้ได้น้ำตาลปริมาณมาก การเรียนรู้ต้องศึกษา

ไปเรื่อยๆ จากปัญหาที่เกิดขึ้นขณะขึ้นตาลจะทำให้

เรามีความชำนาญซึ่งไม่ใช่เรื่องง่ายแต่ก็ไม่ลำบาก

แค่เรียนรู้และปรับแก้จากปัญหาที่เกิดขึ้นจริง”

มุสตาปาเล่า

ในแต่ละปี ผู้ขึ้นตาลโตนดจะต้องตระเตรียม

อุปกรณ์เครื่องมือก่อนล่วงหน้าประมาณ 3 เดือน

เริม่ตน้ตดัไมไ้ผ่มาทำผะองจากนัน้ตดัเถาวลัย์จากปา่

ภายในหมู่บ้านเพื่อนำมารัดพะองกับต้นตาล และ

เตรียมกระบอกไม้ไผ่โดยการแช่น้ำก่อนประมาณ

7 วันจากนั้นนำมาผ่าเปลือกนอกออกเพื่อทำให้

กระบอกตาลไม่แตก มีความทนทาน สุดท้ายก็

ตระเตรียมไม้ฟืนที่สำหรับเคี่ยวน้ำตาล



ระหว่างเพื่อนบ้านได้ตลอดเวลา การพูดคุยจะ

เกี่ยวกับชีวิตความเป็นอยู่สารทุกข์สุขดิบตลอดจน

ปริมาณน้ำตาลที่ได้ในแต่ละวันนอกจากนี้ยังมีการ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้เทคนิคที่จะได้น้ำตาลปริมาณ

มากทำให้บรรยากาศมีความสนุกสนาน ทุกคนจึง

ไม่รู้สึก เงียบเหงา มีความอบอุ่นและภาคภูมิใจกับ

อาชีพที่ทำ

อย่างไรก็ดี บรรยากาศการขึ้นตาลโตนด

ช่วง 10 ปีที่ผ่านมามีความแตกต่างไปจากภาพที่

มุสตาปาเล่าให้ฟังเป็นอย่างมาก เมื่อชาวบ้านเริ่ม

ละทิ้งทุ่งนา เลิกอาชีพการขึ้นตาลไปหารายได้ในวิถี

ของแรงงานรับจ้าง มุสตาปา สะท้อนว่า เขารู้สึก

ใจหายทุกครั้งที่ออกไปขึ้นตาลเพราะไม่รู้จะส่งเสียง

พดูคยุกบัใครเหมอืนกบัขึน้ตน้ตาลอยู่เพยีงคนเดยีว

ทำให้รู้สึกโดดเดี่ยว

ขณะเดยีวกนัสถานการณ์ความไม่สงบที่เกดิขึน้

มาอย่างต่อเนื่องก็เป็นอีกปัจจัยหนึ่งที่ทำให้อาชีพนี้

ยิ่งโดดเดี่ยว อันตรายที่อาจเกิดขึ้นได้ทุกนาทีทำให้

เวลาในการขึ้นตาลต้องถูกปรับเปลี่ยนไปด้วย

ทั้งยังส่งผลถึงต้นทุนการผลิต และแรงงานที่ต้อง

เพิ่มขึ้นด้วย

“ปกติจะออกไปขึ้นตาลหลังจากละหมาดหัวรุ่ง

เสร็จแล้วเมื่อเกิดความไม่สงบก็ต้องเปลี่ยนเวลามา

เปน็ตอนเชา้ตอนหวัคำ่ก็ตอ้งมีเพือ่นสนทิหรอืภรรยา

และลูกๆ ไปเฝ้าตลอดเวลา เพราะความรู้สึกกังวล

เปน็หว่งทัง้ชวีติตวัเองและครอบครวัตามปกติจะตอ้ง

เคี่ยวน้ำตาลกลางทุ่งนาเพื่อประหยัดเวลาและ

แรงงาน ก็ต้องเปลี่ยนมาเคี่ยวน้ำตาลที่ บ้าน

ซึ่งต้องหาบออกจากทุ่งนามาตั้งไว้ริมถนนและ

บรรทุกด้วยรถเข็นกลับมาบ้านอีกต่อหนึ่ง ทำให้มี

ความลำบากยิ่งขึ้น เหตุผลเหล่านี้มีส่วนที่ทำให้

ชาวบ้านเลิกขึ้นตาลเร็วขึ้นจนเหลือ 7 ครอบครัว”

มุสตาปาเล่า
ตาลต้นเมียจะมีลูกตาลออกมา ส่วนตาลต้นผู้จะมีเฉพาะงวง

เท่านั้นสามารถสังเกตได้ง่าย(ภาพถ่าย7กรกฎาคม2552)
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สว่นการขึน้ตาลโตนดก็ตอ้งมีวธิีการและเทคนคิ

ตามขั้นตอนอย่างถูกวิธี มิฉะนั้นการลงทุนลงแรงจะ

สูญเปล่า โดยเริ่มต้นช่วง 3 วันแรกด้วยการขึ้นตาล

ทกุตน้ตดิตอ่กนัวนัละครัง้จะเปน็ชว่งเชา้หรอืชว่งบา่ย

เวลาใดเวลาหนึ่งก็ได้เพื่อหนีบงวงตาล วันแรกหนีบ

เพียงเบาๆวันที่สองเริ่มหนีบแรงขึ้นวันที่สามหนีบ

แรงขึ้นอีกเพื่อกระตุ้นให้งวงตาลผลิตน้ำตาลออกมา

การหนีบงวงตาลจะต้องแยกระหว่างต้นตาลผู้

(ต้นตาลที่มีแต่งวงไม่มีลูก)กับต้นตาลเมีย (ต้นตาล

ที่มีลูก)  กล่าวคือกับต้นตาลเมีย เมื่อหนีบงวงครบ

3วันแล้วให้เว้น1วันแล้วเร่ิมนวดต่อเบาๆอีก1-2

วัน เพื่อให้งวงตาลโค้งงวงลงมาจนสามารถรอง

กระบอกได้สว่นตน้ตาลผู้เมือ่หนบีครบ3วนัให้เวน้

1วันเช่นกันแล้วเริ่มนวดเบาๆต่ออีก1วันเพื่อให้

ดอกที่งวงตาลได้ฟื้นตัว(เนื่องจากงวงตาลอาจจะช้ำ

จากการนวด) จากนั้นจึงมัดงวง 4 งวงเข้าด้วยกัน

ก่อนจะเอาน้ำโคลนใส่กระบอกขึ้นไปแช่เพื่อป้องกัน

มอดที่ชอบกัดกินดอกตาล

การแช่งวงตาลจะทำให้เปลอืกงวงตาลแข็งและ

อยู่ได้นานโดยแช่วันละ3เวลาคือเช้าเย็นและเช้า

ของวันรุ่งขึ้นเมื่อถึงตอนเย็นจึงเอากระบอกแช่ออก

สำหรับต้นตาลต้นเมียจะแช่ก็ได้ไม่แช่ก็ได้แต่

ข้อที่คนขึ้นตาลต้องทำก็คือ ต้องพยายามนวด

งวงตาลอยู่ตลอดเวลาเพื่อไม่ให้งวงตาลฟื้นตัว

ไม่อย่างนั้นจะไม่มีน้ำตาลออก ดังนั้นเมื่อขึ้นตาลตัว

เมียนอกจากหนีบแล้วยังต้องใช้มือบีบนวดงวงตาล

ให้สม่ำเสมอภาษาชาวบ้านบอกว่าต้องทำให้เจ็บซ้ำ

อยู่ตลอดเวลา จากน้ันใช้มีดตัดปลายไปเร่ือยๆ อีก

3 วันดูว่าน้ำตาลออกมาหรือไม่ ถ้าไม่ออกแสดงว่า

ผิดพลาดที่ การหนีบงวงตาล หรือขั้นตอนใด

ขั้นตอนหนึ่ง จึงต้องเริ่มทำวิธีเหมือนตอนเริ่มต้น

อีกครั้งหนึ่ง

ผลิตภัณฑ์จากตาลโตนด

อาชีพขึ้นตาลโตนดสามารถเป็นฐานเศรษฐกิจ

แบบครัวเรือนได้อย่างครบวงจร เพราะผลผลิตจาก

ต้นตาลสามารถนำมาสร้างมูลค่าเพิ่มได้ทุกส่วน

ไม่ว่าจะเป็นใบตาลลูกตาลน้ำตาลและต้นตาล

น้ำตาลสดคือน้ำตาลที่ออกมาจากงวงตาลยัง

ไม่ได้ผ่านกระบวนการแปรรูปด้วยการต้ม ชาวบ้าน

จะได้น้ำตาลสด 2 ครั้งต่อวัน คือเวลาเช้า ที่จะได้

น้ำตาลสดจำนวนมากเพราะรองกระบอกไว้ 1 คืน

ส่วนเวลาเย็นจะได้ไม่มากนัก เพราะระยะเวลาการ

รองสั้นกว่า

ในการรองน้ำตาลนั้น ชาวบ้านจะใช้รากไม้

ตะเคียน ซึ่งมีรสฝาดใส่ในกระบอกทุกครั้ง จะ

รับประทานน้ำตาลสดได้โดยไม่ปวดท้อง “คนสมัย

ก่อนนำรากไม้ตะเคียนที่ใช้แล้วนำไปต้มแก้โรค

เบาหวาน เพราะมีน้ำตาลซึมเข้าไปผสมกับรากไม้

ที่ฝาดกลับกลายมาเป็นยาต้มแก้โรคเบาหวานได้”

มุสตาปา เล่าและเสริมความว่า ปัจจุบัน น้ำตาลสด

เป็นที่นิยมสำหรับคนทั่วไป ชาวบ้านนิยมนำมาวาง

ขายตามรมิถนนซึง่จะมีเหน็อยู่ทัว่ไปโดยเฉพาะถนน

สายต่างๆ ในเขตอำเภอยะหริ่ง บางวันจะมีพ่อค้า

คนกลางมาซื้อถึงบ้านราคาปี๊บละ200บาท

น้ำตาลสดที่อาจขายส่งหรือขายปลีกตามริมทาง (ภาพถ่าย

27มิถุนายน2552)
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เวลาในการเคีย่วมากขึน้กระทัง่นำ้ผึง้เหลวกลายเปน็

ครีมเหนียว จนสามารถนำมาหยอดลงภายในแว่น

ที่ทำมาจากใบตาลได้

ลูกตาลคือผลผลิตจากต้นตาลเมียต้นหนึ่งๆ

จะมีช่องวงตาลออกมาครั้งละ4-5งวงรอบต้นตาล

ซึ่งจะถูกเลือกมาผลิตน้ำตาลในช่วงฤดูกาลขึ้นตาล

งวงตาลที่ออกช่อออกหน้านี้หรือออกมาทีหลังจะถูก

ปล่อยให้เจริญไปตามธรรมชาติ จะได้ลูกตาลที่

ชาวบ้านสามารถนำมาผ่าคัดเนื้อออกจำหน่าย ซึ่ง

เป็นที่ชื่นชอบของคนทั่วไปมาก เพราะรสหวานนุ่ม

ของนำ้และเนือ้ยิง่เปน็ลกูตาลที่พึง่นำมาจากตน้ตาล

สดๆรสชาติจะหวานและหอมกลมกล่อมมากยิ่งขึ้น

ผลผลิตจากต้นตาลสามารถสร้างรายได้ให้กับ

ผู้ประกอบอาชีพอย่างครบวงจรในช่วงฤดูกาลถือศีลอด

ผลผลิตจากตาลโตนดในปัตตานีจะขาดตลาดเพราะ

มีชาวบ้านหรือพ่อค้าจากนราธิวาสและยะลาสั่งจอง

ล่วงหน้าขณะเดียวกันชาวบ้านในท้องถิ่นก็ต้องการ

ไปตระเตรียมอาหารเพื่อละศีลอดเป็นจำนวนมาก

เชน่ตอ้งการลกูตาลสำหรบัทำรวมมติรนำ้ตาลสดใช้

ดื่มแก้กระหาย น้ำผึ้งเหลวใช้ในการทำขนมหวาน

และนำ้ตาลแวน่สำหรบัการปรงุอาหารเปน็ตน้ในฤดู

นี้ผลิตผลจากตาลจึงมีราคาแพงขึ้น และขาดตลาด

จนกระทั่งต้องสั่งซื้อมาจากท้องถิ่นอื่นๆ

นำ้ผึง้เหลวคอืนำ้ตาลสดที่ผา่นการเคีย่วจนขน้

สามารถเกบ็ไว้ได้นานนยิมใช้ปรงุอาหารและทำขนม

หวานเพราะไมม่ีสารเคมีเจอืปนมีรสหวานกลมกลอ่ม

กว่าน้ำตาลทราย  จำหน่ายปี๊บละ 800บาท ราคา

ดีกว่าน้ำตาลสดแต่1ปี๊บก็ต้องใช้น้ำตาลสดเคี่ยว

5-6ปี๊บต้องใช้เวลาเคี่ยว4-5ชั่วโมง

การเคี่ยวน้ำตาลสดเป็นน้ำผึ้งเหลวมีความ

สำคัญกับชาวบ้าน เพราะสามารถเก็บไว้ได้นาน

ทำให้ชาวบ้านไม่ต้องรีบขาย ถ้าราคาที่เสนอโดย

พ่อค้าคนกลางไม่เหมาะสม เนื่องจากบางครั้งที่

ปริมาณน้ำตาลสดมีมาก พ่อค้าคนกลางมักจะซื้อ

กดราคาถ้าไม่เดือดร้อนเรื่องการเงินจริงๆชาวบ้าน

จะไม่ขายน้ำตาลสด แต่จะเคี่ยวและเก็บเป็นน้ำผึ้ง

เหลวไว้ในตุ่ม (โอ่ง) พร้อมนำออกมาขายในช่วงที่

น้ำตาลในตลาดมีน้อยจะทำให้ได้ราคาดีกว่ามาก

การสาธิตทำน้ำตาลแว่นในงานมหกรรมศิลปวัฒนธรรมครั้งที่

17ของนายมุสตาปาเบ็ญนา(ภาพถ่าย27มิถุนายน2552)

เตาเคี่ยวน้ำตาลสดให้เป็นน้ำผึ้งเหลวที่บ้านนายมุสตาปา

เบ็ญนา(ภาพถ่าย27มิถุนายน2552)

นำ้ตาลแวน่เปน็ผลติภณัฑ์จากตาลโตนดที่เหน็

ได้ทัว่ไปในทอ้งตลาดภาคใต้สามารถหาซือ้ได้สะดวก

เป็นที่นิยมมากกว่าน้ำผึ้งเหลว ได้มาจากการเคี่ยว

น้ำผึ้งเหลว สำหรับชาวบ้านบ้านภูมีน้ำพุ่งนิยมทำ

น้ำตาลแว่นมากกว่าเก็บน้ำผ้ึงเหลวไว้ขายน้ำตาลแว่น

กิโลกรัมละ48บาทถ้าเทียบเป็นลิตรๆละ60บาท

แต่ราคาที่ดีเช่นนี้ก็ต้องแลกมาด้วยขั้นตอนที่ต้องใช้
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สรุป

สำหรบัชาวบา้นภมูีนำ้พุง่การขึน้ตาลเปน็อาชพี

ที่มีรากฐานมาจากทรพัยากรในชมุชนแม้ตอ้งแลกมา

ด้วยความเหนื่อยยาก แต่อาชีพนี้ก็เป็นต้นทุนทาง

สงัคมที่สำคญัในแง่ของการที่ผู้ประกอบอาชพีไม่ตอ้ง

ออกไปนอกชมุชนทำให้สามารถใช้ชวีติกบัครอบครวั

ได้อย่างใกล้ชิด กระบวนการได้มาซึ่งผลิตผลจาก

ต้นตาลต้องอาศัยความร่วมมือกันของสมาชิกใน

ครอบครัวอย่างไรก็ดีสภาพการณ์ปัจจุบันที่ในบ้าน

ภูมีน้ำพุ่งมีการยึดอาชีพนี้เพียง7ครอบครัวก็ทำให้

มีแนวโน้มว่า “อาชีพขึ้นตาล” จะสูญหายไปในอีก

ไม่ช้าไม่นานดังที่มุสตาปารำพึงรำพันว่าแม้แต่ใน

ครอบครัวของเขาเองก็ไม่มีใครคิดจะสืบต่ออาชีพนี้

เมื่อนั้นก็จะหมดกลุ่มคนที่มีความรู้

“ถ้าหมดคนรุ่นน้ี อาชีพข้ึนต้นตาลอาจสูญหายไป

จากชุมชน เพราะบุตรหลานไม่มีใครคิดจะดำเนินรอย

ตามหรือเรียนรู้เลย ลูกหลานของผมก็ไม่มีใครคิดจะ

ทำ เด็กหนุ่มสาวชอบเข้าเมือง ชอบทำงานสบายไม่

ต้องใช้แรงกายมาก ผิดกับการขึ้นตาลโตนด ที่ดู

เหมอืนเหนือ่ยและไมม่ีเวลาหยดุพกั”มุสตาปากลา่ว

ทิ้งท้าย

ผลตาลที่ได้มาจากต้นตาลเมียสามารถนำมาผ่านำผลมาขาย

ได้(ภาพถ่าย2กรกฎาคม2552)

อัปยศอัปภาคย์

อัปยศเกินกว่าจะออกปาก

อัปภาคย์เกินกว่าเข้าใจได้


